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Gebrauchsanweisung
Stabmixer Set
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Gerateaufbau
1. Antriebseinheit
a. Geschwindigkeitsregler
b. Start-Taste
2. Pirierstab
3. Mixbecher mit Deckel
a. Mixbecher
b. Deckel und Anti-Rutsch-FuB3
4, Zerkleinerer
a. Zerkleinerer-Deckel
b. Messer
c. Zerkleinerer-Behilter
d. Deckel und Anti-Rutsch-FuB
5. Schneebesen
a. Schneebesen-Adapter
b. Schneebesen
6. Stampfer
a. Stampfer
b. Stampfer-Schaber
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& Wichtige Sicherheitshinweise

= Zubehor und Gerat kdnnen von Personen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Zubehor und Gerat darf durch Kinder nicht benutzt werden. Das
Zubehor, Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Zubehér und dem Gerat spielen.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht, bei Storung wahrend des
Betriebs und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder
Reinigen stets durch Ziehen des Netzsteckers vom Netz zu trennen.

* Vorsicht beim Umgang mit dem Zubeho6r und dem Gerat. Vor dem
Wechseln der Aufsatze unbedingt deren Stillstand abwarten.

* Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern sowie
beim Leeren der Schiissel und beim Reinigen.

* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehdres und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung gekommen
sind. Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Pflege".

* Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den zentralen Kundendienst des Herstellers oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden. Durch unsachgemiafBe Repara-
turen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

* Dieses Gerat ist daflir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise: in Kiichen fiir
Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerblichen Bereichen;

in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstiickspensionen.

* Das Gerat ist nicht flir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 600 W
Schutzklasse: Il

Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfaltig aufbewahrt und gegebenenfalls an
Nachbenutzer weitergegeben werden. Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser
Bedienungsanleitung, verwendet werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

= Gerédt nur an Wechselstrom - mit Spannung gemaB Typschild am Gerat anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.

= Den Pirierstab erst einschalten, wenn er sich im Mixgut befindet. Vor dem Herausnehmen den
Stillstand abwarten.

= Das Gerat, Zubehor und die Anschlussleitung vor Hitzeeinwirkung schiitzen.

= Wenn das Gerat wahrend der Arbeit blockiert, sofort abschalten und die Ursache, z. B. ein ver-
klemmtes Obst- oder Gemiisestiick beseitigen.

= Heise Lebensmittel/Flissigkeiten vor der Verarbeitung im Mixbecher auf ca. 60° C abkiihlen lassen.
& Achtung! Beim Umgang mit heiBen Lebensmittel/ Fliissigkeiten besteht Verbriihungsgefahr.

Vermeiden Sie folgendes:

= Die Antriebseinheit nicht in Wasser/Lebensmittel tauchen.
= Den Netzstecker nicht an der Leitung oder mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.
= Das Gerat und das Zubehor nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:
Gerdt oder Netzkabel beschadigt ist
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.
In diesen Fallen das Gerdt zur Reparatur geben.
= Das Gerdt und Zubehor nicht im Freien verwenden.
= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung, nicht fachgerechter Reparatur und bei der Verwen-
dung von Zubehdr, das nicht fiir dieses Gerdt vorgesehen ist, wird keine Haftung fiir eventuelle
Schéaden Gibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Fallen ausgeschlossen.

Verwendung

Mit dem Piirierstab kann weiches Obst und gegartes Gemiise passiert und Babynahrung oder Piiree
zubereitet werden. Das Zubehor ist zum Zerkleinern und Mischen von Lebensmitteln, Piirieren oder
Aufschlagen geeignet. Detaillierte Verwendungsmaglichkeiten der einzelnen Zubehdorteile finden

Sie im Kapitel ,Inbetriebnahme”. Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser
Gebrauchsanleitung, verwendet werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten. Bei Zweck-
entfremdung, falscher Bedienung, Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung oder nicht fachgerechter
Reparatur wird keine Haftung fiir eventuelle Schiden libernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in
solchen Féllen ausgeschlossen.

@ Hinweis:

Schiitzen Sie das Gerat vor Uberlastung! Wenn Sie merken, dass die Antriebseinheit heil3 wird, beenden
Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor abkiihlen bevor Sie erneut starten.



Inbetriebnahme

Reinigen Sie alle Teile, wie im Abschnitt ,Reinigung und Pflege" beschrieben, bevor diese mit Lebens-
mitteln in Kontakt kommen.

Alle Zubehorteile werden durch festdrehen an der Antriebseinheit montiert bis sie einrasten. Die
Zubehorteile miissen fest am Gerit sitzen und diirfen nicht wackeln oder herunterfallen.

Wihlen Sie am Drehring die gewiinschte Geschwindigkeit.

Nach anschlieBen des Netzsteckers, halten Sie den Mixstab in das GefaB hinein, in dem sich die
Lebensmittel befinden. Driicken und halten Sie die Start-Taste, bis das gewiinschte Ergebnis erreicht
ist.

Warten Sie den Stillstand des Motors sowie der sich bewegenden Teile ab und nehmen Sie dann das
Gerat aus dem GefaB heraus. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
auf einer geeigneten Unterlage ablegen. Losen Sie das Zubehorteil durch drehen von der Antriebsein-
heit.

Piirierstab

Mit dem Piirierstab kann weiches Obst und gegartes Gemiise passiert, oder Smoothies gemixt und

Babynahrung zubereitet werden. GroBe Stiicke sollten zuvor grob zerteilt werden.

= Bereiten Sie die gewiinschten Lebensmittel vor und fiillen Sie diese in ein ausreichend groBes,
hohes und stabiles GefaB, z. B. den mitgelieferten Mixbecher. Fiir einen sicheren Stand kdnnen Sie
den Deckel auch als Anti-Rutsch-Sockel verwenden.

. & Achtung! Der mitgelieferte Behalter ist nicht hitzebestandig. Die max. Temperatur liegt bei
60° C. Lassen Sie hei3e Lebensmittel erst abkiihlen, bevor diese in den mitgelieferten Behalter
flillen und mit dem Mixen beginnen. Verwenden Sie den Behilter nicht fiir die Aufbewahrung von
Lebensmitteln.

= Vergewissern Sie sich, dass das Geradt von der Stromversorgung getrennt ist.

= Setzen Sie den Pirierstab unten an der Kupplung der Antriebseinheit ein und drehen diesen leicht
bis der Plrierstab einrastet. Achten Sie auf das Schlosssymbol.

= Waihlen Sie am Drehring oben auf dem Gerét die gewiinschte Geschwindigkeit.

l = Halten Sie den Piirierstab in das Nahrungsmittel.
Vorsicht: Beim Arbeiten spritzt es leicht. Um Spritzer zu vermeiden, sollte
e das untere Ende mit den Klingen des Piirierstabs immer vollstindig bedeckt sein.
Halten Sie das Gerat bei fliissigen Nahrungsmitteln leicht schrig, um eine bessere
Durchmengung zu erreichen.
= Wenn Sie heiBe Nahrungsmittel verarbeiten, achten Sie darauf, das Gerat nicht in den Dampf zu
halten, um Kondensation auf der Antriebseinheit zu vermeiden. Schiitzen Sie die Antriebsein-
heit und lhre Hande eventuell mit einem kleinen sauberen Kiichenhandtuch vor heiBem Dampf.
Wischen Sie Kondenswasser am Gehause sofort ab.
= Stecken Sie nun erst den Netzstecker in die Steckdose.
* Halten Sie das GefdB mit einer Hand fest und driicken Sie auf die Start-Taste. Der Motor beginnt
zu arbeiten.
= Beenden Sie den Mixvorgang sobald Ihre Nahrungsmittel die gewiinschte Beschaffenheit haben.
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Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Zwiebeln, Obst, Gemiise, Hartkdse, Krduter, Niisse und Fleisch hacken

und zerkleinern.

= Nehmen Sie Schutzabdeckung vom Messer ab. Setzen Sie das Messer in die Aufnahme am Boden
des Behilters. Drehen Sie das Messer, bis dieses in die Aufnahme nach unten gleitet.
& Achtung: Die Messer sind scharf, es besteht Verletzungsgefahr!

= Geben Sie die Lebensmittel hdchstens bis zur 600 ml-Markierung in den Behélter. Fiir die Verarbei-
tung von Fleisch, in 20 x 20 x 20 mm groBe Stiicke geschnitten, sollte der Zerkleinerer maximal bis
zur 300ml Markierung befiillt werden und bei fliissigen Lebensmitteln aber maximal 200 ml. Setzen
Sie nun den Deckel auf den Zerkleinerer. Fiir einen sicheren Stand, bringen Sie den gummierten
Anti-Rutsch-FuB am Boden des Behilters an.

= Waihlen Sie am Drehring die gewiinschte Geschwindigkeit. Verwenden Sie fiir hartere Lebensmittel
eine hohere Geschwindigkeit.

= Nach AnschlieBen des Netzsteckers driicken Sie die Start-Taste mehrfach in kurzen Impulsen, bis
das gewiinschte Ergebnis erreicht ist. Halten Sie den Behélter mit einer Hand dabei fest.

= Lgsen Sie die Antriebseinheit durch drehen vom Zerkleinerer-Deckel, danach kdnnen Sie den Deckel
vom Behdlter abnehmen und das Messer vorsichtig entnehmen.

= Verwenden Sie den Behélter nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln.

Zerkleinerer

Geschwindigkeit Zeit Menge
Krauter 6 10's 30¢g
Nisse 3 20s 350¢g
Zwiebeln 1 8x1s 200 g
Fleisch (gewdirfelt 2x2x2cm) 6 10s 300 g
Schweinebauch (gewiirfelt 4x4cm) 6 10s 500 g
Parmesan 6 15s 200 g

Schneebesen

Mit dem Schneebesen kdnnen Sie z. B. Eischnee und Sahne aufschlagen oder auch Shakes, Nachspei-

sen, Fertigsuppen oder SoBen zubereiten.

= Befestigen Sie den Schneebesen im Adapter indem Sie diesen auf den Schneebesen mit leichtem
Druck aufstecken, bis er horbar einrastet.

= Fillen Sie die Zutaten in ein geeignetes hohes GefaB und tauchen Sie den Schneebesen ein.

Stampfer

Mit dem Stampfer, kdnnen sie zahlreiche Gemiisesorten zu sdmigen Plirees oder grobem Stampf
verarbeiten.
= Setzen Sie den Schaber in den Stampfer ein und drehen sie Ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.

Mixbecher

= Der Deckel kann auch als Anti-Rutsch-FuB3 verwendet werden.
= Verwenden Sie den Mixbecher nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln.



Reinigung und Pflege

Nach Gebrauch sofort den Netzstecker ziehen.

Reinigen Sie den Piirierstab und alle anderen Aufsitze sofort nach jedem Gebrauch, damit antrock-
nende Speisereste die Lager nicht beschadigen. Zum Vorreinigen lassen Sie den Piirierstab, den
Schneebesen oder den Stampfer einfach kurz in einem GefaB mit warmem Wasser laufen.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.
A Achtung: Die Messer sind scharf, es besteht Verletzungsgefahr!
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2. Piirierstab

spiilmaschinen- | unter laufendem mit einem
geeignet Wasser abspiilbar | feuchten Tuch
abwischen
1. Antriebseinheit f— f—

3. Mixbecher mit Deckel

a. Mixbecher
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b. Deckel und Anti-Rutsch-FuB

4. Zerkleinerer

a. Zerkleinerer-Deckel

b. Messer

c. Zerkleinerer-Behélter
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d. Deckel und Anti-Rutsch-FuB

5. Schneebesen

a. Schneebesen-Adapter
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b. Schneebesen

6. Stampfer

a. Stampfer

s
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b. Stampfer-Schaber
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Das Gerit entspricht den Européischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und
2009/125/EU.

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht iiber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Gerdten abgegeben werden.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze
unserer Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.
Die Léschung von eventuell vorhandenen personenbezogener Daten auf den zu
entsorgenden Altgerdaten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen
werden.

Anderungen vorbehalten.




Instruction Manual
Stick blender set
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Components

1.

Drive unit
a. Speed controller
b. Start button

. Purée rod

. Mixing cup with lid

a. Mixing cup

b. Lid and non-slip base
. Chopper

a. Chopper lid

b. Blade

c¢. Chopper container
d. Lid and non-slip base

. Whisk

a. Whisk adapter
b.  Whisk

. Masher

a. Masher
b. Masher scraper
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& Important safety information

* The accessories and appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capacities or a lack of experience and/or
knowledge if they are supervised or have been instructed on how to
use the appliance safely and they understand the hazards involved.

* The accessories and appliance must not be used by children. Keep
the accessories, appliance and its power cord out of the reach of
children.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the accessories or appliance.

* The appliance must always be disconnected from the mains by
removing the power plug from the wall socket, if not supervised, if
a fault occurs during operation and prior to any assembly, disassem-
bly or cleaning work.

* Use caution when handling the accessories and appliance. Always
wait until the attachments have come to a complete stop before
changing them.

* Be careful of the sharp cutting blades when emptying the bowl and
when cleaning the appliance.

= After using the appliance and accessories, clean all surfaces/parts
that have come into contact with food. Follow the instructions in
the “Cleaning and care" section.

* |f the appliance's connection cable is damaged, it must be replaced
by the manufacturer's central customer service department or by a
similarly qualified person. Unauthorized repairs could put the user
at considerable risk.

* This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as: Staff kitchen areas for employees in shops,
offices and other working environments;

Farmhouses;
By guests at hotels, motels and other residential facilities;
At bed-and-breakfast establishments.

* The appliance is not intended solely for commercial use.

12
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Technical specifications

Nominal voltage: ~ 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 600 W
Protection class: Il

Observe the following points

Read the instruction manual carefully. It contains important information about operating and caring
for the appliance, plus safety instructions. Keep the manual in a safe place and pass it on to any
subsequent users. The appliance should only be used for the intended purpose and in accordance with
the operating instructions. Always follow the safety instructions when using the appliance.

= Connect the appliance to an alternating current only, with voltage in accordance with that shown
on the appliance's type label. Keep the power cord and plug dry at all times.

= Only switch on the purée rod once it is in the mixture. Wait until the appliance comes to a stand-
still before removing it.

= The appliance, accessories and power cable must be protected from the effects of heat.

= |f the appliance blocks during operation, immediately switch it off and remove what has caused
the blockage, such as a jammed piece of fruit or vegetable.

= Allow hot food/liquids to cool down to around 60° C before mixing them in the mixing cup. &
Attention! There is a risk of scalding when handling hot food/liquids.

Avoid the following:

= Do not immerse the drive unit in water/food.
= Never pull the mains plug out of the socket by the cable or with wet hands.
= Stop using the appliance and accessories and/or pull the mains plug out of the socket immediately
if:
The appliance or mains plug is damaged.
You suspect that the appliance may be defective after being dropped or a similar incident.
In such cases, return the appliance to be repaired.
= Do not use the appliance and accessories outdoors.
= No liability is accepted for damage resulting from misuse, incorrect operation, improper repair or
the use of accessories that are not designed for this device. Warranty claims will be deemed invalid
in such cases.

Using the appliance

The purée rod can be used to strain soft fruit and cooked vegetables and to prepare baby food and
purées. The accessories are suitable for chopping and mixing food, puréeing or whisking. For detailed
information on how to use the individual accessory parts, see the “Using the appliance for the first
time" section. The appliance may be used only for the intended purpose and in accordance with these
operating instructions. Always follow the safety instructions when using the appliance. We accept no
liability for any damages caused in cases of misuse, incorrect operation, failure to observe this instruc-
tion manual or improper repairs. Warranty claims will be deemed invalid in such cases.

@ Note:

Protect the appliance from overloading! If you notice that the drive unit is getting hot, you must end
the mixing process and allow the motor to cool down before starting the appliance again.

13




Using the appliance for the first time

Clean all parts as described in the “Cleaning and care” section before allowing them to come into
contact with food.

To fit the accessory parts, rotate them on the drive unit until they click into place. The accessory parts
must be fitted securely onto the appliance and must not feel loose or fall off.

Select the desired speed on the rotary ring.

After plugging in the mains plug, hold the stick blender in the container that holds the food. Press the
start button and keep it pressed until you obtain the desired result. End the mixing process after.

Wait for the motor and moving parts to come to a standstill and then remove the appliance from the
container. Always remove the mains plug from the socket before you place the appliance on a suitable
base. Remove the accessory part by rotating it off the drive unit.

Purée rod

The purée rod can be used to strain soft fruit and cooked vegetables, and to prepare smoothies and

baby food. You should roughly chop the food first.

= Prepare the desired food and fill a sufficiently large, tall and stable container, such as the supplied
mixing cup, with it. For a secure hold, you can also use the lid as a non-slip base.

. & Attention! The supplied container is not heat resistant. The max. temperature is 60° C. Allow
hot food to cool down first before you fill the supplied container with it and start mixing. Do not
use the container to store food.

= Make sure that the device is disconnected from the power supply.

= Attach the purée rod below to the coupling on the drive unit and turn it slightly until the purée
rod clicks into place. Pay attention to the lock symbol.

= Use the rotary ring on the top of the appliance to select the required speed.

l * Hold the purée rod in the food.

& Caution: There may be a slight spray during operation. To avoid spray, the
lower end of the purée rod with the blades should always be completely covered.
Keep the appliance slightly angled when preparing liquid foods in order for the
contents to mix better.

= If you are preparing hot food, make sure you do not hold the appliance in the steam so as to avoid
condensation on the drive unit. Optionally, protect the drive unit and your hands from hot steam
with a small clean kitchen towel. Inmediately wipe off any condensation that forms on the casing.

= Now you can insert the mains plug into the socket.

= Hold the container with one hand and press the start button. The motor will begin to work.

= Once your food has reached the desired consistency, end the mixing process.

14
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The chopper can be used to chop up and cut onions, fruit, vegetables, hard cheese, herbs, nuts and

meat.

= Remove the protective cover from the blade. Place the blade in the slot at the bottom of the
container. Rotate the blade until it slides down into the slot.
& Attention: The blade is sharp; risk of injury!

= Add the food to the container up to no higher than the 600 ml mark. For meat, cut into pieces
20x20x20mm, please only fill until 300ml and for liquid foods fill with maximum 200 ml. Now
place the lid on the chopper. For a secure hold, fit the rubber non-slip base to the base of the
container.

= Select the desired speed on the rotary ring. Use a higher speed for hard foods.

= After plugging in the mains plug, press the start button in multiple short bursts until you achieve
the desired result. Hold the container firmly with one hand.

= Remove the drive unit by rotating off the chopper lid, then you can remove the lid from the
container and carefully remove the blade.

= Do not use the container to store food.

Chopper

Speed Time Quantity
Herbs 6 10s 30¢g
Nuts 3 20s 350¢g
Onions 1 8x1s 200 g
Meat (diced into 2x2x2cm) 6 10s 300 g
Porkskin (diced into 4x4cm) 6 10s 500 g
Parmesan 6 15s 200 g
Whisk

The whisk can be used to whisk egg whites and cream, for example, or to prepare shakes, desserts,

soups and sauces.

= Fasten the whisk in the adapter by pressing it down gently onto the whisk until you hear it click
into place.

= Add the ingredients to a sufficiently tall container and place the whisk in the container.

Masher

You can use the masher to transform various kinds of vegetables into creamy purées or chunky mash.
* Insert the scraper in the masher and turn it anti-clockwise.

Mixing cup

= The lid can also be used as non slip base.
* Do not use the mixing cup to store food.
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Cleaning and care

Pull out the mains plug immediately after use.

Clean the purée rod and all other attachments immediately after each use so that dried food residue
cannot cause damage during storage. To pre-clean the purée rod, whisk or masher, simply leave it to
soak for a short while in a container filled with warm water.

Do not use abrasive cleaning agents.

& Attention: The blade is sharp; risk of injury!

—— &
(@ ==

dishwasher-safe can be rinsed wipe clean with a

under running damp cloth
water
1. Drive unit f— f—
2. Purée rod f— f—

3. Mixing cup with lid

a. Mixing cup

AN
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b. Lid and non-slip base

4. Chopper

a. Chopper lid

b. Blade

c. Chopper container
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d. Lid and non-slip base

5. Whisk

a. Whisk adapter
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b. Whisk

6. Masher

a. Masher
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b. Masher scraper
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For UK use only

This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.
The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:
Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:
blue Neutral
brown Live
As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the colou-
red markings identifying the terminals in your
plug, proceed as follows:
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked with the
letter N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
Do not connect any wire to the terminal which is marked with the letter E or by the earth symbol
, or coloured green or green and yellow.
Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 3 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 5 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.

Never use the plug without closing the fuse cover.

The appliance complies with European Directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and
2009/125/EU.

At the end of its life, this product must not be disposed of in normal household

electronic appliances.
The materials are recyclable in accordance with their labeling. By reusing,

K waste but must instead be taken to a collection point for recycling electrical and
|

recycling or other forms of reutilizing old appliances, you are making an
important contribution towards protecting our environment.

Please ask your local authorities for information about the appropriate disposal
point.

End users are personally responsible for deleting any personal data that may be
stored on appliances they are disposing of.

Subject to change.
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Mode d'emploi
Ensemble mixeur plongeant
Composants
1. Bloc moteur
1.a a.  Controleur de vitesse
b. Bouton marche
2. Mixeur
3.b 3. Bol de mixage avec couvercle
a. Bol de mixage
3.a b. Couvercle et base antidérapante
4. Hachoir
a. Couvercle du hachoir
4. a b. Lame
¢. Récipient du hachoir
4.b d. Couvercle et base antidérapante
4. ¢ 5. Fouet
a. Adaptateur du fouet
4.d b. Fouet
6. Presse-purée
5. a a. Presse-purée
b.  Presse-purée avec racloir
5.b
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& Informations importantes relatives a la sécurité

* | 'appareil et les accessoires peuvent étre utiliseés par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d'expérience et/ou de connaissances si elles sont super-
visées ou ont recu des instructions sur la facon d'utiliser I'appareil
en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers impliqués.
L'appareil et les accessoires ne doivent pas €tre utilisés par des
enfants. Gardez I'appareil, ses accessoires et son cable d'alimenta-
tion hors de portée des enfants.

* Les enfants doivent faire I'objet d'une surveillance afin de s'assurer

qu'ils ne jouent pas avec |'appareil ou les accessoires.

L'appareil doit toujours étre débranché du réseau en retirant la fiche

d'alimentation de la prise murale lorsqu'il n'est pas surveillé, si un

defaut survient pendant le fonctionnement et avant toute opéra-
tion de montage, de démontage ou de nettoyage.

Manipulez I'appareil et les accessoires avec la plus grande prudence.

Attendez toujours l'arrét complet de I'appareil avant de changer les

accessoires.

* Faites attention aux lames a bords tranchants quand vous videz le
bol ou quand vous nettoyez I'appareil.

= Apres avoir utilisé I'appareil et ses accessoires, nettoyez toutes les
surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec les aliments. Suivez
les instructions de la section « Nettoyage et entretien ».

* Si le cable de raccordement de |'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le service a la clientele central du fabricant ou par une
personne aux qualifications similaires. Toute réparation non autori-
sée pourrait exposer |'utilisateur a des risques considérables.

* |'appareil n'est destiné qu'a un usage domestique et peut étre mis a
la disposition des utilisateurs de structures similaires telles que : les
salles de pause du personnel dans les magasins, bureaux et autres
locaux professionnels ;

les fermes ;
par les clients des hotels, des motels et d'autres établissements
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résidentiels ;
dans les établissements offrant des chambres d'hotes.
* |'appareil n'est pas uniquement destiné a un usage commercial.

Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240 V~, 50-60 Hz
Consommation électrique : 600 W
Classe de protection : Il

Respectez les points suivants

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des informations importantes sur le fonction-
nement et I'entretien de I'appareil, ainsi que les consignes de sécurité. Conservez ce mode d'emploi en
lieu sar et transmettez-le a tout utilisateur ultérieur de I'appareil. L'appareil ne peut étre utilisé que
pour l'usage auquel il est destiné et conformément au présent mode d'emploi. Respectez toujours les
consignes de sécurité quand vous utilisez I'appareil.

= L'appareil ne doit étre branché que sur une prise de courant alternatif, avec une tension correspon-
dant aux indications mentionnées sur I'étiquette du type d'appareil. Le cordon d'alimentation et la
prise doivent rester secs a tout moment.

= Insérez le mixeur dans les légumes avant de I'allumer. Attendez I'arrét complet de I'appareil avant
de le retirer.

= L'appareil, ses accessoires et son cable d'alimentation doivent étre protégés des effets de la chaleur.

= Sil'appareil se bloque pendant qu'il est en marche, éteignez-le immédiatement et retirez les
morceaux de fruits ou de légumes coincés.

= Laissez la nourriture ou les liquides refroidir jusqu'a 60 °C environ avant de les mixer dans le bol de
mixage. @ Attention ! Il existe un risque de brillure quand vous manipulez des aliments/liquides
chauds.

Respectez scrupuleusement les consignes suivantes :

* Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau ou dans de la nourriture.
= Ne retirez jamais la fiche secteur de la prise en tirant sur le cable ou avec les mains humides.
= Arrétez d'utiliser I'appareil et les accessoires et/ou débranchez la fiche secteur de sa prise immédia-
tementsi :
I'appareil ou le cable est endommagé.
vous suspectez un défaut de fonctionnement, apres la chute de I'appareil ou un incident
similaire.
Dans ces situations, envoyez I'appareil en réparation.
= N'utilisez jamais I'appareil ou ses accessoires en extérieur.
= Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une mauvaise utilisation,
d'une manipulation inadéquate, d'une réparation inappropriée ou de I'utilisation d'accessoires non
concus pour cet appareil. Les droits de garantie sont réputés caducs dans de tels cas.

Utilisation de I'appareil

Vous pouvez utiliser le mixeur pour égoutter des fruits mous ou des légumes cuits, mais aussi pour
préparer de la nourriture et de la purée pour bébé. Les accessoires sont prévus pour hacher, mixer et
fouetter de la nourriture et pour préparer de la purée. Vous trouverez des informations détaillées sur
la facon d'utiliser chacun des accessoires en consultant la section « Premiére utilisation de I'appareil ».
L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage auquel il est destiné et conformément a la présente
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notice d'utilisation. Respectez toujours les consignes de sécurité quand vous utilisez I'appareil. Nous
déclinons toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une mauvaise utilisation, d'une mani-
pulation inadéquate, du non-respect du présent mode d'emploi ou de réparations inappropriées. Les
droits de garantie sont réputés caducs dans de tels cas.

@ Remarque :

Protégez I'appareil contre la surcharge ! Si vous constatez que le bloc moteur chauffe, vous devez
interrompre le processus de mixage et laisser refroidir le moteur avant de redémarrer I'appareil.

Premiere utilisation de I'appareil

Nettoyez tous les éléments en suivant les instructions de la section « Nettoyage et entretien » avant de
les mettre en contact avec de la nourriture.

Pour fixer les accessoires, faites-les tourner sur le bloc moteur jusqu'a ce qu'ils s'y enclenchent. Les

accessoires doivent étre fixés en toute sécurité a I'appareil. lls ne doivent pas pouvoir tomber ou se
détacher.

Sélectionnez la vitesse désirée en tournant I'anneau.

Branchez la prise d'alimentation, placez le mixeur plongeant dans le récipient qui contient la nour-
riture et tenez fermement le mixeur. Appuyez sur le bouton marche et maintenez-le enfoncé jusqu'a
I'obtention du résultat désiré. Ensuite, arrétez le processus de mixage.

Attendez I'arrét complet du moteur et des parties mobiles avant de retirer I'appareil du récipient.
Débranchez toujours I'appareil de la prise d'alimentation avant de le placer sur une surface adaptee.
Retirez I'accessoire utilisé en le dévissant du bloc moteur.

Mixeur

Vous pouvez utiliser le mixeur pour égoutter des fruits mous ou des légumes cuits, ou encore pour
préparer des smoothies et de la nourriture pour bébé. Vous devez hacher grossiérement les aliments au
préalable.

= Préparez la nourriture et placez-la dans un récipient suffisamment grand, haut et stable, tel que
le bol de mixage fourni. Pour plus de stabilité, vous pouvez aussi utiliser le couvercle comme base
antidérapante.

- & Attention ! Le récipient fourni n'est pas résistant a la chaleur. La température maximale est de
60 °C. Laissez la nourriture chaude refroidir avant de remplir le récipient fourni et de commencer a
mixer. N'utilisez pas le récipient pour stocker de la nourriture.

= Assurez-vous que |'appareil est débranché de la prise électrique.

= Fixez le mixeur au bloc moteur et faites-le légérement tourner jusqu'a ce qu'il s'enclenche. Repérez
et utilisez le symbole de verrouillage.

= Utilisez I'anneau rotatif situé sur le dessus de I'appareil pour sélectionner la vitesse requise.
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= Maintenez le mixeur dans la nourriture.

& Prudence : Il peut y avoir quelques projections pendant I'utilisation. Pour
éviter les projections, le bas du mixeur (le cdté avec les lames) doit toujours étre
complétement recouvert. Tenez I'appareil légérement penché lorsque vous
préparez de la nourriture liquide pour que les aliments se mélangent mieux.

= Sivous préparez de la nourriture chaude, veillez a ce que I'appareil ne soit pas dans la vapeur afin
d'éviter toute condensation sur le bloc moteur. Vous pouvez également protéger le bloc moteur et
vos mains de la vapeur chaude avec un petit torchon de cuisine propre. Essuyez immédiatement
toute condensation qui se formerait sur le boitier.

= A présent, vous pouvez brancher le cordon d'alimentation dans la prise.

= Tenez le récipient d'une main et appuyez sur le bouton marche. Le moteur s'allume.

= Des que les aliments atteignent la consistance souhaitée, arrétez le processus de mixage.

Hachoir

Vous pouvez utiliser le hachoir pour hacher ou couper des oignons, des fruits, des légumes, du fromage

a pate dure, des herbes, des noix et de la viande.

= Retirez la protection de la lame. Placez la lame dans la fente située au fond du récipient. Faites
tourner la lame jusqu'a ce qu'elle glisse au fond de la fente.

Attention : La lame est tranchante ; risque de blessure !

= Placez la nourriture dans le récipient sans dépasser la marque des 600 ml. Pour la viande, coupez
des morceaux de 20x20x20 mm et ne remplissez pas le récipient au-dela de 300 ml. Pour les
aliments liquides, arrétez-vous a 200 ml. Maintenant, placez le couvercle sur le hachoir. Pour plus
de stabilité, placez la base antidérapante en caoutchouc sur la base du conteneur.

= Sélectionnez la vitesse désirée en tournant I'anneau. Augmentez la vitesse pour les aliments plus
durs.

= Branchez la prise d'alimentation, puis appuyez sur le bouton marche briévement par a-coups
jusqu'a obtenir le résultat désiré. Tenez fermement le récipient d'une main.

= Retirez le bloc moteur en dévissant le couvercle du hachoir. Vous pouvez alors retirer le couvercle
du récipient puis retirer la lame en faisant bien attention.

= N'utilisez pas le récipient pour stocker de la nourriture.

Vitesse Durée Quantité
Herbes 6 10's 30¢g
Noix 3 20s 350¢g
Oignons 1 8x1s 200¢g
Viande (cubes de 2x2x2 cm) 6 10s 3009
Couenne (cubes de 4x4 cm) 6 10s 500 g
Parmesan 6 15s 200 g
Fouet

Vous pouvez utiliser le fouet pour monter des ceufs en neige et fouetter de la créme, par exemple, ou

pour préparer des boissons au shaker, des desserts, des soupes et des sauces.

= Fixez le fouet a 'adaptateur en I'insérant doucement dans le fouet jusqu'a ce que vous entendiez
qu'il s'enclenche.

= Mettez les ingrédients dans un récipient suffisamment grand et placez le fouet dans le récipient.
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Presse-purée

Vous pouvez utiliser le presse-purée pour transformer toutes sortes de légumes en purées crémeuses
ou en écrasés.
= Insérez le racloir dans le presse-purée et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

Bol de mixage

= Vous pouvez aussi utiliser le couvercle comme base antidérapante.
= N'utilisez pas le bol de mixage pour stocker de la nourriture.

Nettoyage et entretien

Débranchez immédiatement la prise du secteur lorsque vous avez fini d'utiliser I'appareil.
Nettoyez le mixeur et tous ses accessoires immédiatement apres chaque utilisation pour éviter que des
résidus d'aliments secs n'endommagent I'appareil pendant qu'il est rangé. Pour effectuer un nettoyage
préalable du mixeur, du fouet ou du presse-purée, mettez I'appareil a tremper quelques instants dans
un récipient rempli d'eau chaude.
N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs.

Attention : La lame est tranchante ; risque de blessure !
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L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et

2009/125/UE.

Lorsqu'il est arrivé en fin de vie, ce produit ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers ordinaires : vous devez le déposer dans un point de collecte pour le
recyclage des appareils électriques et électroniques.
Les différents matériaux sont recyclables conformément a leurs étiquettes.

En réutilisant, en recyclant ou en utilisant autrement de vieux appareils, vous
apportez une contribution importante a la protection de notre environnement.
Renseignez-vous aupreés des autorités locales compétentes pour connaitre les

différents points de collecte des déchets.

Les utilisateurs finaux sont personnellement responsables de la suppression des
éventuelles données personnelles stockées dans les appareils dont ils se séparent.

Susceptible de modifications.
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Manual de instrucciones

Juego de batidora de varilla

Componentes

1. Unidad de motor
1.a a. Controlador de velocidad
b. Boton de inicio

2. Varilla para puré

3.b 3. Recipiente de mezcla con tapa
a. Recipiente de mezcla
3.a b. Tapay base antideslizante
4. Picadora
a. Tapa de la picadora
4, a b. Cuchilla
¢. Recipiente de la picadora
4.b d. Tapay base antideslizante
4, ¢ 5. Batidor
a. Adaptador para batidor
4.d b. Batidor
6. Pasapurés
5. a a. Pasapurés
b. Espatula para el pasapurés
5.b
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& Informacion de seguridad importante

* Los accesorios y el aparato pueden ser usados por personas con una
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o por personas inex-
pertas o sin conocimientos especificos, si estan supervisadas o han
recibido instrucciones para el uso sequro del aparato y comprenden
los peligros que este conlleva.

* Los accesorios y el aparato no deben ser utilizados por nifios. Man-
tenga los accesorios, el aparato y el cable de alimentacion fuera del
alcance de los nifnos.

* Los nifos deben ser supervisados para garantizar que no jueguen
con los accesorios ni con el aparato.

* El aparato debe desconectarse siempre de la toma de corriente
desenchufando la clavija del cable de red de la toma mural si no
esta supervisado, o si se produce un fallo antes de cualquier trabajo
de montaje, desmontaje o limpieza.

* Tenga siempre cuidado al manipular los accesorios y el aparato.
Espere siempre hasta que se hayan detenido por completo todos los
accesorios antes de cambiarlos.

* Tenga cuidado con las cuchillas de corte afiladas al vaciar el reci-
piente y limpiar el aparato.

* Después de usar el aparato y los accesorios, limpie todas las super-
ficies/piezas que hayan entrado en contacto con alimentos. Siga las
instrucciones de la seccion de “Limpieza y cuidados”.

* Si el cable de conexion del aparato esta dafiado, debe ser sustituido
por el departamento central de atencion al cliente del fabricante o
por una persona con una cualificacion similar. Las reparaciones no
autorizadas pueden conllevar riesgos considerables para el usuario.

* Este aparato esta previsto para usarse en hogares y en aplicaciones
similares, tales como: zonas de cocina del personal para los emplea-
dos de tiendas, oficinas y otros entornos laborales;

granjas;
por parte de huéspedes en hoteles, moteles y otras instalaciones
residenciales;
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pensiones.
* El aparato no esta previsto exclusivamente para el uso comercial.

Especificaciones técnicas

Tension nominal: 220 - 240V~ 50-60 Hz
Consumo eléctrico: 600 W
Clase de proteccion: Il

Observe los siguientes puntos

Lea el manual de instrucciones detenidamente. El manual contiene informacion importante sobre el
manejo y el cuidado del aparato, asi como instrucciones de seguridad. Conserve el manual en un lugar
seguro y entréguelo a cualquier usuario posterior. El aparato solo debe utilizarse para el uso previsto y
de conformidad con estas instrucciones de manejo. Siga siempre las instrucciones de sequridad al usar
el aparato.

= Conecte el aparato solo a una fuente de corriente alterna, con un voltaje que coincida con el que
se muestra en la etiqueta de caracteristicas del aparato. Mantenga el cable de alimentacion y el
enchufe secos en todo momento.

= Encienda la varilla para puré solo cuando se encuentre en la mezcla. Espere hasta que el aparato se
detenga antes de retirarla.

= El aparato, los accesorios y el cable de alimentacion deben estar protegidos contra los efectos del
calor.

= Si el aparato se bloquea durante el funcionamiento, apaguelo de inmediato y retire lo que haya
causado el bloqueo, como por ejemplo un pedazo de fruta o un vegetal atascado.

= Espere hasta que los liquidos calientes se enfrien hasta aproximadamente 60° C antes de mezclarlos
en el recipiente de mezcla. & iAtencion! Existe un riesgo de escaldado al procesar alimentos o
liquidos calientes.

Evite lo siguiente:

= No sumerja la unidad de motor en agua ni en alimentos.
* No saque nunca la clavija de enchufe de la toma tirando del cable ni con las manos mojadas.
= Deje de usar el aparato y los accesorios y/o desenchufe inmediatamente la clavija del cable de red
si:
El aparato o la clavija del cable de red estan dafiados.
Sospecha que el aparato puede estar defectuoso después de haberse caido o de un incidente
similar.
En esos casos, devuelva el aparato para su reparacion.
= No use el aparato ni los accesorios en exteriores.
= No aceptamos ningun tipo de responsabilidad por dafios que resulten del uso indebido, el funciona-
miento incorrecto, la reparacién inadecuada o el uso de accesorios que no hayan sido disefiados
para este aparato. En esos casos las reclamaciones de garantia se consideraran no validas.

Usar el aparato

La varilla de puré se puede usar para colar fruta suave y vegetales cocidos, asi como para preparar
comida para bebés y purés. Los accesorios son adecuados para picar y mezclar alimentos, hacer purés
o batidos. Para informacion detallada sobre la forma de usar los diferentes accesorios individuales,
consulte la seccion "Utilizar el aparato por primera vez". El aparato solo debe usarse segtin lo previsto
y de conformidad con estas instrucciones de uso. Siga siempre las instrucciones de sequridad al usar
el aparato. No aceptamos ningun tipo de responsabilidad por los dafios que resulten del uso indebido,
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el funcionamiento incorrecto, la inobservancia de este manual de instrucciones o las reparaciones
inadecuadas. En esos casos las reclamaciones de garantia se consideraran no validas.

@ Nota:

iProteja el aparato contra sobrecargas! Si se da cuenta de que la unidad de motor empieza a calen-
tarse, debe detener el proceso de mezclado y esperar hasta que el motor se enfrie antes de encender
de nuevo el aparato.

Usar el aparato por primera vez

Limpie todas las piezas como se describe en la seccion “Limpieza y cuidados” antes de que entren en
contacto con alimentos.

Para montar los accesorios girelos sobre la unidad de motor hasta que encajen audiblemente con un
clic. Los accesorios deben montarse de forma segura en el aparato y no deben estar sueltos ni caerse.

Seleccione la velocidad que desee en el anillo giratorio.

Después de enchufar la clavija del cable de red, sostenga la batidora de varillas en el recipiente que
contiene los alimentos. Presione el boton de inicio y manténgalo presionado hasta que obtenga el
resultado deseado. Después de eso finalice el proceso de mezclado.

Espere hasta que el motor y las piezas moviles se hayan detenido y después retire el aparato del
recipiente. Desenchufe siempre la clavija del cable de red antes de colocar el aparato sobre una base
adecuada. Retire el accesorio girandolo hasta separarlo de la unidad de motor.

Varilla para puré

La varilla para puré se puede usar para colar fruta suave y vegetales cocidos, asi como para preparar

batidos y comida para bebés. Primero debe cortar los alimentos en trozos grandes.

= Prepare el alimento que desee e introduzcalo en un recipiente suficientemente grande, alto y
estable, como el recipiente de mezcla suministrado. Para mayor estabilidad puede usar también la
tapa como base antideslizante.

- & iAtencion! El recipiente suministrado no es resistente al calor. Es apto para una temperatura
maxima de 60° C. Espere hasta que los alimentos calientes se enfrien antes de introducirlos en el
recipiente suministrado y empezar a mezclarlos. No use el recipiente para conservar alimentos.

= Asegurese de que el aparato se haya desconectado de la alimentacion eléctrica.

= Fije la varilla para puré en la parte inferior, en el acoplamiento de la unidad de motor, y girela
ligeramente hasta que la varilla para puré encaje audiblemente con un clic. Preste atencion al
simbolo del bloqueo.

= Use el anillo giratorio en la parte superior del aparato para seleccionar la velocidad necesaria.

l = Sostenga la varilla para puré en el alimento.
& Cuidado: Es posible que el alimento salpique un poco durante el funciona-

las cuchillas debe estar totalmente cubierto. Mantenga el aparato ligeramente
inclinado cuando prepare alimentos liquidos para que el contenido se mezcle
mejor.
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miento. Para evitar las salpicaduras, el extremo inferior de la varilla para puré con
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Si prepara alimentos calientes, asegurese de no sostener el aparato en el vapor para evitar la for-
macion de condensacion en la unidad de motor. Opcionalmente puede proteger la unidad de motor
y sus manos del vapor caliente con un pequefio pafio de cocina limpio. Limpie inmediatamente con
un pafio la condensacién que se forme sobre la carcasa.

A continuacién puede insertar la clavija del cable de red en la toma de corriente.

Sostenga el recipiente con una mano y presione el boton de inicio. El motor empezara a funcionar.
Una vez que el alimento haya alcanzado la consistencia deseada, finalice el proceso de mezclado.

Picadora

La picadora se puede usar para picar y cortar cebollas, fruta, verdura, queso duro, hierbas, nueces y
carne.

Retire la cubierta protectora de la cuchilla. Coloque la cuchilla en la ranura en el fondo del reci-
piente. Gire la cuchilla hasta que se deslice y entre en la ranura.

Atencion: La cuchilla esta afilada; jriesgo de lesiones!
Afada el alimento al recipiente sin superar la marca de 600 ml. Corte la carne en trozos de 20 x 20
x 20 mm e introduzcala sin superar la marca de 300ml. Si se trata de liquidos, no supere los 200 ml.
A continuacion coloque la tapa en la picadora. Para una mayor estabilidad coloque la base de goma
antideslizante en |a base del recipiente.
Seleccione la velocidad que desee en el anillo giratorio. Use una mayor velocidad para los alimentos
duros.
Después de enchufar la clavija del cable de red, presione el boton de inicio y vuelva a soltarlo varias
veces hasta que obtenga el resultado deseado. Sostenga el recipiente firmemente con una mano.
Retire la unidad de motor girando la tapa de la picadora hasta quitarla. Después puede quitar la
tapa del recipiente y retirar la cuchilla con cuidado.
No use el recipiente para conservar alimentos.

Velocidad Tiempo Cantidad
Hierbas 6 10's 30¢g
Frutos secos 3 20s 350¢g
Cebollas 1 8x1s 200 g
Carne (en trozos de 2 x 2 x 2 cm) 6 10s 300¢g
Piel de cerdo (en trozos de 4 x 4 cm) 6 10s 500 g
Queso parmesano 6 15s 200 g

Batidor

El batidor se puede usar para batir claras de huevo y nata, por ejemplo, para preparar batidos, postres,
sopas y salsas.

Fije el batidor en el adaptador presionandolo hacia abajo suavemente sobre el batidor hasta que
encaje audiblemente con un clic.
Afada los ingredientes en un recipiente suficientemente alto y coloque el batidor en el recipiente.
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Pasapurés

Puede usar el pasapurés para convertir diferentes tipos de vegetales en purés cremosos o masas
espesas.
= Inserte la espatula en el pasapurés y girela en el sentido contrario a las agujas del reloj.

Recipiente de mezcla

= La tapa se puede usar también como una base antideslizante.
= No use el recipiente de mezcla para conservar alimentos.

Limpieza y cuidados
Desenchufe la clavija del cable de red inmediatamente después del uso.
Limpie la varilla para puré y todos los demas accesorios inmediatamente después de cada uso, de
manera que los residuos de alimentos secos no causen dafios durante el almacenamiento. Para la pre-
limpieza de la varilla para puré, el batidor o el pasapurés simplemente déjelos remojando un momento
en un recipiente con agua tibia.
No use agentes limpiadores abrasivos.

Atencion: La cuchilla esta afilada; jriesgo de lesiones!
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3 Recipiente de mezcla con tapa
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b. Tapa y base antideslizante

AR
AN

4 Picadora

a. Tapa de la picadora

b. Cuchilla
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El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE

Al final de su vida util, este producto no debe eliminarse en la basura doméstica
normal, sino que debe llevarse a un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos.

Los materiales son reciclables segun se indica en su etiqueta. La reutilizacion,

el reciclaje y otras formas de volver a utilizar los aparatos usados contribuyen
notablemente a proteger el medio ambiente.

Solicite a sus autoridades locales informacidn acerca del punto de recogida
adecuado.

Los usuarios finales son responsables de borrar todos los datos personales que
puedan estar almacenados en los aparatos que eliminen.

Informacion sujeta a cambios.
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Manuale di istruzioni

Frullatore a immersione con accessori

Componenti

1. Unita motore
1.a a. Regolatore di velocita
b. Pulsante di avvio

2. Frullatore a immersione

3.b 3. Contenitore di miscelazione con coperchio
a. Contenitore di miscelazione
3.a b. Coperchio e base antiscivolo
4. Tritatutto
a. Coperchio
4.a b. Lama
c¢. Contenitore
4. b d. Coperchio e base antiscivolo
4. ¢ 5. Frusta
a. Adattatore
4.d b. Frusta
6. Passaverdure
5.a a. Passaverdure
b. Spatola
5.b

34 35



& Informazioni importanti per la sicurezza

* Gli accessori e I'apparecchio possono essere utilizzati da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o con scarsa esperienza
e/o conoscenze se sono sottoposte a supervisione o se sono state
istruite su come usare |'apparecchio in modo sicuro, € se compren-
dono i rischi che cio comporta.

* Gli accessori e I'apparecchio non devono essere utilizzati da bam-
bini. Conservare gli accessori, I'apparecchio e il suo cavo di alimen-
tazione lontano dalla portata dei bambini.

* Assicurarsi che i bambini non giochino con gli accessori o I'apparec-
chio.

* Scollegare sempre 'apparecchio dalla rete elettrica togliendo la
spina dalla presa a muro se I'apparecchio non viene sorvegliato, se
si verifica un guasto durante I'uso e prima di qualsiasi operazione di
montaggio, smontaggio o pulizia.

* Prestare attenzione nel maneggiare gli accessori e I'apparecchio.
Prima di cambiare gli accessori attendere sempre che si siano com-
pletamente fermati.

* Prestare attenzione alle lame affilate durante lo svuotamento del
contenitore e la pulizia dell'apparecchio.

* Dopo avere usato I'apparecchio e gli accessori, pulire tutte le super-
fici/parti che sono venute a contatto con alimenti. Sequire le istru-
zioni riportate nella sezione "Pulizia e manutenzione”.

* Se il cavo di collegamento dell'apparecchio ¢ danneggiato, deve
essere sostituito dal servizio di assistenza clienti centrale del pro-
duttore o da una persona qualificata. Riparazioni non autorizzate
possono comportare gravi rischi per l'utilizzatore.

* |'apparecchio ¢ progettato per essere utilizzato in abitazioni private
o altre applicazioni simili, come ad esempio: cucine riservate al
personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

agriturismi;
Da ospiti di alberghi, motel e altre strutture residenziali
presso strutture ricettive come ad esempio bed & breakfast.
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* Questo apparecchio non ¢ destinato a un uso esclusivamente com-
merciale.

Specifiche tecniche

Tensione nominale: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo di energia: 600 W
Classe di protezione: Il

Osservare le sequenti indicazioni

Leggere attentamente il manuale di istruzioni. Esso contiene importanti informazioni relative al fun-
zionamento e alla manutenzione dell'apparecchio, oltre alle istruzioni di sicurezza. Riporre il manuale
in un luogo sicuro e passarlo a qualsiasi eventuale utilizzatore successivo. Utilizzare I'apparecchio
unicamente per lo scopo a cui € destinato e in conformita alle istruzioni per I'uso. Sequire sempre le
istruzioni di sicurezza durante I'utilizzo dell'apparecchio.

= Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente alternata con voltaggio adeguato al tipo di
apparecchio, come indicato sull'etichetta. Tenere sempre asciutto il cavo di alimentazione e la
spina.

= Accendere il frullatore solo quando ¢ gia immerso nel liquido da miscelare. Prima di rimuovere
I'apparecchio attendere che si sia completamente arrestato.

= L'apparecchio, gli accessori e il cavo di alimentazione devono essere protetti dal calore.

= Se l'apparecchio si arresta mentre in funzione, spegnerlo immediatamente e rimuovere la causa
dell'arresto, ad esempio un pezzo di frutta o verdura che blocca la lama.

= Llasciar raffreddare gli alimentifi liquidi bollenti fino a una temperatura di circa 60° C prima di
miscelarli nell'apposito contenitore. @ Attenzione! Durante la preparazione di alimenti/liquidi
bollenti sussiste il pericolo di ustioni.

Cosa non fare:

* Non immergere l'unita motore nell'acqua.
= Non estrarre la spina dalla presa tirandola per il cavo o con le mani bagnate.
= Interrompere |'utilizzo dell'apparecchio e degli accessori efo staccare immediatamente la spina dalla
presa se:
I'apparecchio o la spina del cavo di alimentazione sono danneggiati;
si sospetta che I'apparecchio si sia danneggiato in seguito a una caduta o un incidente simile.
In tali circostanze, restituire I'apparecchio in modo che possa essere riparato.
* Non utilizzare I'apparecchio e gli accessori all'aperto.
= |l produttore declina qualsiasi responsabilita per eventuali danni derivanti dall'utilizzo improprio,
da un uso scorretto, da riparazioni inadeguate o dall'utilizzo di accessori non originali. Tali casi
annullano inoltre la garanzia sull'apparecchio.

Utilizzo dell'apparecchio

Il frullatore a immersione puo essere utilizzato per frullare frutta morbida e verdure cotte, nonché per
preparare omogeneizzati per bebe e puree. Gli accessori sono adatti per tritare e miscelare, frullare e
montare. Per informazioni dettagliate sull'utilizzo dei componenti dei vari accessori si veda la sezione
"Utilizzo dell'apparecchio per la prima volta". L'apparecchio deve essere utilizzato unicamente per lo
scopo a cui ¢ destinato e in conformita alle istruzioni di questo manuale Seguire sempre le istruzioni
di sicurezza durante I'utilizzo dell'apparecchio. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
danni provocati da utilizzo improprio, uso scorretto, mancata osservanza delle istruzioni del manuale o
da riparazioni inadeguate. Tali casi annullano inoltre la garanzia sull'apparecchio.

37



@ Avvertenza:

Evitare di sovraccaricare I'apparecchio! Se si nota che I'unita motore si sta surriscaldando bisogna
interrompere I'uso dell'apparecchio e lasciar raffreddare il motore prima di riaccenderlo.

Primo utilizzo dell’apparecchio

Pulire tutti i componenti come descritto nella sezione “Pulizia e manutenzione” prima che entrino in
contatto con alimenti.

Per inserire gli accessori farli ruotare sull'unita motore fino a che non si incastrano con uno scatto

udibile. Gli accessori devono essere perfettamente fissati all'apparecchio e non devono traballare o
staccarsi.

Impostare la velocita desiderata mediante I'apposito selettore.

Dopo aver collegato il cavo alla presa di corrente, immergere il frullatore nel contenitore dove si
trovano gli alimenti da miscelare. Premere il pulsante di avvio e tenerlo premuto sino a che non si ¢
ottenuto il risultato desiderato. A questo punto spegnere |'apparecchio.

Aspettare che il motore e le parti mobili si siano completamente arrestati prima di rimuovere I'appa-
recchio dal contenitore. Togliere sempre la spina dalla presa di corrente prima di riporre I'apparecchio
su una superficie adatta. Rimuovere |'accessorio dall'unita motore facendolo ruotare finché non si
stacca.

Frullatore a immersione

Il frullatore a immersione puo essere utilizzato per frullare frutta morbida e verdure cotte, nonché per

preparare frappé e omogeneizzati per bebé. Prima di utilizzare il frullatore tagliare gli alimenti a pezzi.
Preparare gli alimenti e metterli in un recipiente abbastanza grande, alto e stabile, come ad esem-
pio il contenitore di miscelazione fornito assieme all'apparecchio. Per maggiore stabilita e presa si
puo anche utilizzare il coperchio come base antiscivolo.

- & Attenzione! Il contenitore fornito non ¢€ resistente al calore. La temperatura massima ¢ 60° C.
Lasciar raffreddare gli alimenti bollenti prima di metterli nel contenitore fornito con I'apparecchio
e iniziare a frullare. Non utilizzare il contenitore per la conservazione di alimenti.

= Accertarsi di aver staccato il dispositivo dalla presa di corrente.

= Collegare il frullatore a immersione al mozzo dell'unita motore facendolo ruotare leggermente sino
a che non si incastra. Prestare attenzione al simbolo del lucchetto.

= Utilizzare il selezionatore nella parte superiore dell'apparecchio per impostare la velocita deside-
rata.

* Tenere il frullatore immerso negli alimenti da frullare.
& Prudenza: ¢ possibile che durante il funzionamento si producano degli
| schizzi. Per evitarli, tenere sempre completamente immersa |'estremita inferiore

del frullatore dove si trovano le lame. Quando si frullano dei liquidi, tenere
I'apparecchio leggermente inclinato per facilitare la miscelazione.
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= Durante la preparazione di alimenti caldi evitare di esporre I'apparecchio ai vapori, per evitare che
la condensa danneggi I'unita motore. In alternativa, € possibile proteggere I'unita motore e le mani
dal vapore con un piccolo panno da cucina pulito. Rimuovere immediatamente la condensa che si
forma sulla superficie dell'apparecchio.

* A questo punto inserire la spina nella presa di corrente.

= Tenere il contenitore con una mano e premere il pulsante di avvio. Il motore entrera in funzione.

= Una volta che gli alimenti hanno raggiunto la consistenza desiderata smettere di frullare.

Tritatutto

I tritatutto serve per tritare e tagliare cipolle, frutta, verdure, formaggi duri, erbe aromatiche, noci e

carne.

* Togliere la protezione dalla lama. Inserire la lama nell'apposito attacco alla base del contenitore. Far
ruotare la lama fino a che non si incastra nell'attacco.

Attenzione: La lama ¢ affilata e puo causare lesioni!

= Mettere gli alimenti nel contenitore, facendo attenzione a non superare la tacca dei 600 ml. Per
tritare la carne tagliarla prima in pezzi di dimensioni 20x20x20mm, facendo attenzione a non
superare il livello di 300ml mentre per i liquidi il livello massimo ¢ 200 ml. A questo punto coprire il
tritatutto con il coperchio. Per maggiore stabilita e presa applicare al contenitore la base di gomma
antiscivolo.

= Impostare la velocita desiderata mediante |'apposito selettore. Per gli alimenti pit duri utilizzare
una velocita piu alta.

* Dopo aver collegato il cavo di alimentazione alla presa di corrente premere il pulsante di avvio a
piu riprese per pochi secondi, fino a che non si € ottenuto il risultato desiderato. Tenere saldamente
il contenitore con una mano.

= Staccare 'unita motore facendo ruotare il coperchio del tritatutto, quindi togliere il coperchio dal
contenitore e rimuovere con cautela la lama.

= Non utilizzare il contenitore per la conservazione di alimenti.

Velocita Durata Quantita

Erbe aromatiche 6 10's 30¢g
Noci 3 20s 350¢g
Cipolle 1 8x1s 200 ¢
Carne (tagliata a pezzi di 2x2x2cm) 6 10s 3009
Cotenna di maiale (tagliata a pezzi 6 10s 500 g
di 4x4cm)

Parmigiano 6 15s 200 g

Frusta

La frusta puo servire, ad esempio, per montare albumi e panna, o per preparare frappe, dolci, minestre

e salse.

= Inserire la frusta nell'adattatore premendola delicatamente verso il basso fino a che non si incastra
con un clic udibile.

* Mettere gli ingredienti in un contenitore sufficientemente alto e posizionare la frusta all'interno
del contenitore.
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Passaverdure

Il passaverdure serve per realizzare puree pil 0 meno cremose con vari tipi di verdure.
= Per inserire la spatola nel passaverdure bisogna farla girare in senso antiorario.

Contenitore di miscelazione

= |l coperchio puo essere utilizzato anche come base antiscivolo.
= Non utilizzare il contenitore di miscelazione per la conservazione di alimenti.

Pulizia e manutenzione

Staccare immediatamente il cavo di alimentazione dalla presa di corrente dopo I'uso.

Pulire il frullatore a immersione e tutti gli accessori subito dopo I'uso, evitando di riporli con residui di
cibo secco attaccati che potrebbero danneggiarli. Per facilitare la pulizia del frullatore a immersione,
della frusta o del passaverdure ¢ sufficiente lasciarli a mollo per un breve periodo in un contenitore
pieno di acqua tiepida.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

& Attenzione: La lama ¢ affilata e puo causare lesioni!
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L'apparecchio € conforme alle Direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e

2009/125/UE

Una volta giunto a fine vita, I'apparecchio non deve essere smaltito insieme ai
normali rifiuti domestici, ma deve essere conferito presso un centro di raccolta
idoneo al riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

| materiali sono riciclabili in conformita alle rispettive etichette. Riutilizzando,
riciclando e adottando altri metodi di riutilizzo degli elettrodomestici obsoleti si
contribuisce fattivamente alla salvaguardia dell'ambiente.
Rivolgersi agli enti locali per informazioni sui centri di raccolta idonei.

Gli utenti finali sono personalmente responsabili della cancellazione di dati
personali eventualmente presenti nelle apparecchiature che stanno smaltendo.

Soggetto a variazioni.
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Handleiding
Staafmixerset

Onderdelen

1. Motorunit
1. a a. Snelheidsregelaar
b. Startknop

2. Pureerstaaf

3.b 3. Mengkom met deksel
a. Mengkom
3.a b. Deksel en antisliponderlegger
4. Hakker
a. Deksel voor hakker
4. a b. Mes
c. Kom
4.b d. Deksel en antisliponderlegger
4. ¢ 5. Garde
a. Adapter voor garde
4.d b. Garde
6. Stamper
5. a a. Stamper
b.  Schraper voor stamper
5.b
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& Belangrijke veiligheidsinformatie

* De accessoires en het apparaat kunnen worden bediend door
mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met gebrek aan ervaring met en/of kennis over het
apparaat, mits zij dit onder toezicht doen of wanneer hun is uitge-
legd hoe ze het apparaat veilig kunnen gebruiken en wanneer zij de
gevaren ervan begrijpen.

* De accessoires en het apparaat mogen niet door kinderen gebruikt
worden. Houd de accessoires, het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen.

* Kinderen mogen de accessoires of het apparaat alleen onder toe-
zicht gebruiken, om er zeker van te zijn dat ze er niet mee spelen.

* Het apparaat moet altijd van de stroomtoevoer worden gescheiden
als het niet wordt gebruikt , als een defect of storing is opgetreden
en voorafgaand aan elke vorm van montage/demontage of reini-
ging. Trek hiervoor de stekker uit het stopcontact.

* Wees voorzichtig bij het hanteren van de accessoires en het appa-
raat. Wacht altijd tot de hulpstukken volledig tot stilstand zijn
gekomen voordat u ze verwisselt.

* Pas op voor de scherpe snijmessen bij het legen van de kom en bij
het schoonmaken van het apparaat.

* Reinig na gebruik van het apparaat en de accessoires alle opper-

vlakken/onderdelen die met voedsel in aanraking zijn gekomen. Volg

de instructies in de sectie "Schoonmaken en onderhouden”.

Als de aansluitkabel van het apparaat beschadigd is, moet deze door

de centrale klantenservice van de fabrikant of door een vergelijk-

baar gekwalificeerd persoon worden vervangen. Ongeautoriseerde
reparaties kunnen een aanzienlijk risico voor de gebruiker met zich
meebrengen.

* Het apparaat is bedoeld voor huishoudelijke of soortgelijke toe-
passingen, zoals: Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen

Boerderijen;
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Door gasten van hotels, motels en andere logiesvoorzieningen;
In bed-and-breakfastgelegenheden.
* Het apparaat is niet uitsluitend bedoeld voor commercieel gebruik.

Technische specificaties

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik: 600 W.
Beschermingsklasse: Il

Houd de volgende punten in de gaten

Lees de handleiding zorgvuldig. Deze bevat belangrijke informatie over het gebruik en het onderhoud
van het apparaat en de veiligheidsinstructies. Bewaar de handleiding op een veilige plek en geef deze
door aan een eventuele volgende eigenaar. Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt voor het
beoogde doel, volgens de gebruiksaanwijzing. Volg bij het gebruik van het apparaat altijd de veilig-
heidsinstructies.

= Sluit het apparaat alleen aan op wisselstroom, met een spanning volgens de op het typeplaatje van
het apparaat aangegeven spanning. Zorg dat het netsnoer en de stekker altijd droog blijven.

= Zet de pureerstaaf pas aan als deze in het mengsel zit. Wacht totdat het apparaat volledig tot
stilstand is gekomen alvorens het te verwijderen.

= Het apparaat, de accessoires en het netsnoer moeten beschermd worden tegen de effecten van
hitte.

* Als het apparaat tijdens bedrijf blokkeert, schakel het dan onmiddellijk uit en verwijder de oorzaak
van de blokkering, zoals een vastgelopen stuk fruit of groente.

= Laat hete etenswaren/vloeistoffen afkoelen tot ongeveer 60° C alvorens ze in de mengkom te
mengen. @ Let op! Als u hete etenswaren/vloeistoffen verwerkt, bestaat er risico op letsel door
verbranding.

Vermijd de volgende punten:

= Dompel de motorunit niet onder in water/voedsel.
= Trek de stekker nooit met natte handen of aan de kabel uit het stopcontact.
= Stop het gebruik van het apparaat en de accessoires en/of trek de stekker onmiddellijk uit het
stopcontact indien:
Het apparaat of de stekker is beschadigd.
U vermoedt dat het apparaat defect kan zijn na een val of een soortgelijk incident.
Stuur het apparaat in dergelijke gevallen terug voor reparatie.
= Gebruik het apparaat en de accessoires niet buiten.
= Er wordt geen aansprakelijkheid aanvaard voor schade als gevolg van verkeerd gebruik, onjuiste
bediening, onjuiste reparatie of het gebruik van accessoires die niet voor dit apparaat zijn ontwor-
pen. Garantieaanspraken worden in dergelijke gevallen als ongeldig beschouwd.

Het apparaat gebruiken

De pureerstaaf kan worden gebruikt om zacht fruit en gekookte groenten te zeven en om babyvoeding
en gepureerd voedsel te bereiden. De accessoires zijn geschikt voor het hakken en mengen van voedsel,
pureren of kloppen. Zie voor gedetailleerde informatie over het gebruik van de afzonderlijke acces-
soires de sectie "Het apparaat voor het eerst in gebruik nemen”. Het apparaat mag uitsluitend voor

het beoogde doel worden gebruikt en conform deze gebruiksaanwijzing. Volg bij het gebruik van het
apparaat altijd de veiligheidsinstructies. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele schade
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veroorzaakt door verkeerd gebruik, onjuiste bediening, niet-naleving van deze gebruiksaanwijzing of
onjuiste reparaties. Garantieaanspraken worden in dergelijke gevallen als ongeldig beschouwd.

@ Opmerking:

Bescherm het apparaat tegen overbelasting! Wanneer u merkt dat de motorunit warm wordt, moet u
het mengproces beéindigen en de motor laten afkoelen voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

Het apparaat voor het eerst in gebruik nemen

Reinig alle onderdelen zoals beschreven in de sectie “Schoonmaken en onderhouden” voordat ze in
contact komen met voedsel.

Om de accessoires te bevestigen, moet u ze op de motorunit draaien totdat ze vastklikken. De acces-
soires moeten stevig op het apparaat bevestigd worden en mogen niet los aanvoelen of eraf vallen.

Selecteer de gewenste snelheid op de draairing.

Houd de staafmixer na het insteken van de stekker in de kom waarin het voedsel zit. Druk op de
startknop en houd deze ingedrukt totdat u het gewenste resultaat hebt bereikt. Stop daarna het
mengproces.

Wacht tot de motor en bewegende delen tot stilstand zijn gekomen en haal het apparaat vervolgens
uit de kom. Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat op een geschikte onder-
grond legt. Verwijder het accessoire door deze van de motorunit te draaien.

Pureerstaaf

De pureerstaaf kan worden gebruikt om zacht fruit en gekookte groenten te zeven en om smoothies

en babyvoeding te bereiden. Eerst moet u het voedsel grof snijden.

= Bereid het gewenste voedsel voor en vul er een voldoende grote, hoge en stabiele kom mee, zoals
de meegeleverde mengkom. U kunt het deksel ook als antisliponderlegger gebruiken zodat de kom
stevig staat.

- & Let op! De meegeleverde kom is niet hittebestendig. De max. temperatuur is 60 °C. Laat
warme etenswaren eerst afkoelen voordat u de meegeleverde kom ermee vult en begint te mengen.
Gebruik de kom niet om er etenswaren in te bewaren.

= Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is getrokken.

= Bevestig de pureerstaaf onder de koppeling op de motorunit en draai het iets totdat deze vastklikt.
Let op het slotsymbool.

= Gebruik de draairing bovenop het apparaat om de gewenste snelheid te selecteren.

l * Houd de pureerstaaf in het voedsel.& Voorzichtig: Tijdens het gebruik kan het
voedsel iets opspatten. Om dit te voorkomen, moet het onderste uiteinde van de
| e pureerstaaf met de messen altijd volledig bedekt zijn. Houd het apparaat een
beetje schuin bij het bereiden van vloeibare levensmiddelen, zodat de inhoud
beter gemengd kan worden.
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Zorg er bij het bereiden van warm voedsel voor dat u het apparaat niet in de stoom houdt om
condensvorming op de motorunit te voorkomen. Bescherm de motorunit en uw handen optioneel
tegen hete stoom met een kleine schone theedoek. Veeg condens dat zich op de behuizing vormt
onmiddellijk af.

Nu kunt u de stekker in het stopcontact steken.

Houd de kom met één hand vast en druk op de startknop. De motor begint te werken.

Zodra uw voedsel de gewenste consistentie heeft bereikt, be€indigt u het mengproces.

Hakker

De hakker kan gebruikt worden om uien, fruit, groenten, harde kaas, kruiden, noten en vlees te hakken
en te snijden.

Verwijder de beschermkap van het mes. Plaats het mes in de gleuf onderin het bakje. Draai het mes
totdat het in de gleuf glijdt.

Let op: Het mes is scherp; verwondingsgevaar!
Vul de kom met voedsel maximaal tot aan de 600 ml-markering. Vul de kom met vlees, gesneden
in stukken van 20 x 20 x 20 mm, tot maximaal 300 ml en vloeibare etenswaren tot maximaal 200
ml. Plaats nu het deksel op de hakker. Plaats de antisliponderlegger aan de onderkant van de kom
zodat deze stevig staat.
Selecteer de gewenste snelheid op de draairing. Gebruik een hogere snelheid voor harde etenswa-
ren.
Druk nadat u de stekker hebt ingestoken, meerdere keren kort op de startknop totdat u het
gewenste resultaat bereikt. Houd de kom stevig vast met één hand.
Verwijder de motorunit door het deksel van de hakker eraf te draaien. Vervolgens kunt u het deksel
van de kom verwijderen het mes uitnemen.
Gebruik de kom niet om er etenswaren in te bewaren.

Snelheid Tijd Hoeveelheid

Kruiden 6 10s 30g
Noten 3 20s 350¢g
Uien 1 8x1s 200 g
Vlees (in blokjes gesneden van 2 x 2 6 10s 300¢g
x 2 cm)

Zwoerd (in blokjes gesneden van 4 6 10's 500 g
X 4 c¢m)

Parmezaanse kaas 6 15s 200 g

Garde

De garde kan bijvoorbeeld worden gebruikt om eiwit en slagroom op te kloppen, of om shakes,
desserts, soepen en sauzen te bereiden.

Bevestig de garde in de adapter door deze zachtjes op de garde te drukken totdat deze vastklikt.
Voeg de ingredi€nten toe aan een voldoende hoge kom en plaats de garde in de kom.

Stamper
Met de stamper kunt u verschillende soorten groenten omtoveren tot smeuige of grove puree.

Plaats de schraper in de stamper en draai deze linksom.
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Mengkom

* Het deksel kan ook als antisliponderlegger gebruikt worden.
= Gebruik de mengkom niet om etenswaren in te bewaren.

Schoonmaken en onderhouden

Trek de stekker na gebruik direct uit het stopcontact.

Maak de pureerstaaf en alle andere hulpstukken na elk gebruik direct schoon, zodat opgedroogde
voedselresten geen schade kunnen veroorzaken wanneer u het apparaat niet gebruikt. Laat de pureer-
staaf, de garde of de stamper eerst gewoon even weken in een bak gevuld met warm water.

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.

& Let op: Het mes is scherp; verwondingsgevaar!
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Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en

Aan het einde van zijn levensduur mag dit product niet worden weggegooid bij
het normale huisvuil, maar moet het naar een inzamelpunt voor recycling van
elektrische en elektronische apparaten worden gebracht.
De materialen zijn recyclebaar in overeenstemming met hun etikettering. Door
hergebruik, recycling en andere manieren om oude apparaten opnieuw te

gebruiken, levert u een belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu.
Vraag uw gemeente om informatie over het juiste afvalverwijderingspunt.
Eindgebruikers zijn persoonlijk verantwoordelijk voor het verwijderen van
persoonsgegevens op hun apparaten die zij bij het afvalverwijderingspunt

aanleveren.

Wijzigingen voorbehouden.
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Brugervejledning

Stavblendersaet

Komponenter
1. Drivenhed
1.a a. Hastighedskontrol
b. Startknap
2. Puréstav
3.b 3. Mikserkop med lag
a. Mikserkop
3.a b. Lag og antislip-bund
4. Chopper
a. Ldg til chopper
4. a b.  Skeer
c.  Chopperbeholder
4.b d. Lag og antislip-bund
4. ¢ 5. Piskeris
a. Piskerisadapter
4.d b. Piskeris
6. Moser
b.a a. Moser
b.  Skraber til moser
5.b
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& Vigtige sikkerhedsoplysninger

* Tilbehgret og apparatet kan bruges af personer med nedsatte fysi-
ske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/
eller kendskab, hvis de overvdges eller er blevet instrueret i, hvordan
apparatet bruges sikkert, og de forstar de involverede farer.

* Tibehgret og apparatet ma ikke anvendes af bgrn. Hold tilbehgret,
apparatet og dets strgmkabel uden for bgrns reekkevidde.

* Bgrn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med tilbehgret eller
apparatet.

* Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes ved at tage
stikket ud af stikkontakten, hvis apparatet ikke overvages, hvis der
opstar en fejl under betjeningen og inden pabegyndelse af enhver
form for montering, afmontering eller renggring.

* Veer forsigtig, nar du handterer tilbehgret og apparatet. Vent altid,
indtil tilbehgret er stoppet fuldsteendigt, inden du skifter det.

* Pas pa skarpe, skaerende klinger, nir du tammer skalen og renggr
apparatet.

= Efter anvendelse af apparat og tilbehgr renggres alle flader og dele,
der har veeret i kontakt med madvarer. Falg anvisningerne i afsnittet
"Rengering og vedligeholdelse”.

* Hvis apparatets stramforsyningskabel bliver beskadiget, skal det
erstattes af producentens centrale kundeservice eller tilsvarende
kvalificerede personer. Uautoriserede reparationer medfarer betyde-
lig fare for den, der betjener apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og tilsvarende
funktioner som: personalekgkkenomrader i forretninger, kontorer
0g andre erhvervsmaessige omgivelser;

garde;
af geester pa hoteller, moteller og andre beboelsesomrader;
i bed-and-breakfast-etablissementer.

* Apparatet er ikke beregnet til ren kommerciel anvendelse.
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Tekniske specifikationer

Nominel spaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stremforbrug: 600 W
Beskyttelsesklasse: Il

Bemaerk fglgende punkter

Lees brugervejledningen omhyggeligt. Brugervejledningen indeholder vigtige oplysninger om brugen
og vedligeholdelsen af apparatet samt sikkerhedsanvisninger. Opbevar brugervejledningen p3 et sikkert
sted, og giv den videre til eventuelle efterfglgende brugere. Apparatet ma kun anvendes til det tilsig-
tede formal og i overensstemmelse med denne brugervejledning. Felg altid sikkerhedsanvisningerne,
nar du bruger apparatet.

* Tilslut kun apparatet til et vekselstramstik, hvor spaendingen er i overensstemmelse med den, der
vises pd apparatets etiket. Hold altid netledningen og stikket tort.

= Teend kun for puréstaven, ndr den befinder sig i blandingen. Vent, indtil apparatet er stoppet helt,
inden du fjerner den.

= Apparatet, tilbeharet og streamkablet skal beskyttes mod varmeeffekten.

= Huvis apparatet blokerer under drift, skal du straks slukke for det og fjerne det, der er arsagen til
blokeringen, f.eks. et stykke frugt eller en grgntsag, der har sat sig fast.

= Seorg for, at varme madvarer/vaesker keler ned til ca. 60 °C, inden de blandes i mikserkoppen. @
Vigtigt! Der er risiko for skoldning ved tilberedning af varme madvarer/vasker.

Undga felgende:

= Motorenheden m§ ikke nedsaenkes i vand/madvarer.
= Treek aldrig stikket ud af stikkontakten ved hjeelp af kablet eller med vade haender.
= Stop med at bruge apparatet og tilbehgret, og/eller traek straks stikket ud af stikkontakten, hvis:
Apparatet eller stromkablet er beskadiget.
Du har mistanke om, at apparatet kan veere defekt, efter at veere tabt eller en lignende
heaendelse.
| sddanne tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.
= Brug ikke apparatet og tilbehgret udenfor.
= Der accepteres intet ansvar for misbrug, forkert anvendelse, forkert reparation eller anvendelsen af
tilbehor, som ikke er udformet til dette apparat. Garantikrav vil blive afvist i sddanne tilfeelde.

Anvendelse af apparatet

Puréstaven kan bruges til at bearbejde blgd frugt og kogte grantsager og til at fremstille babymad og
puréer. Tilbehgret egner siger til at hakke og blande madvarer, lave puré eller piske. For detaljerede
oplysninger om, hvordan de enkelte tilbehgr anvendes, henvises til afsnittet "Forste ibrugtagning af
apparatet”. Apparatet ma kun anvendes til det tilsigtede formal og i overensstemmelse med denne
brugervejledning. Folg altid sikkerhedsanvisningerne, nar du bruger apparatet. Vi accepterer intet
ansvar for skader, der er opstaet som resultat af misbrug, forkert anvendelse, manglende overholdelse
af denne brugervejledning eller forkerte reparationer. Garantikrav vil blive afvist i sddanne tilfeelde.

@ Bemaerk:

Beskyt apparatet mod overbelastning! Hvis du bemaerker, at drivenheden er ved at blive varm, bgr du
afslutte dit arbejde og lade motoren kgle ned, inden du starter apparatet igen.
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Forste ibrugtagning af apparatet

Renggr alle dele, som det er beskrevet i afsnittet “"Renggring og vedligeholdelse”, inden du lader dem
komme i kontakt med fgdevarer.

De forskellige tilbehgr monteres ved at rotere drivenheden, indtil tilbehgret klikker pé plads. Tilbehgret
skal monteres sikkert pd apparatet og mé ikke foles lgst eller falde af.

Veelg onsket hastighed pa den roterende ring.

Efter at du har sat stikket i stikkontakten, seettes stavblenderen i den beholder, der indeholder
madvarerne. Tryk pa startknappen, og hold den nede, indtil du har opndet det gnskede resultat. Afslut
arbejdet derefter.

Vent, indtil motoren og de bevaegelige dele er stoppet, hvorefter du kan tage apparatet ud af beholde-
ren. Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden du placerer apparatet pa en passende overflade. Fjern
tilbehgret ved at rotere drivenheden.

Puréstav

Puréstaven kan bruges til at bearbejde bladt frugt og kogte grentsager og til at fremstille smoothies

og babymad. Du bgr hakke madvarerne groft farst.

= Forbered de gnskede madvarer, og fyld en passende stor, hgj og stabil beholder, som f.eks. den
medfalgende mikserkop, med disse. Du kan bruge ldget som et anti-slip underlag.

" & Vigtigt! Den medfolgende beholder er ikke varmebestandig. Maksimumtemperaturen er 60 °C.

Lad varme madvarer kgle ned, inden du fylder den medfglgende beholder og begynder at blende.
Brug ikke beholderen til at opbevare madvarer.

= Kontroller, at apparatets stik er taget ud af stikkontakten.

= Monter puréstaven nedenfor pd udtaget pa drivenheden, og drej det let, indtil puréstaven klikker
pa plads. Bemaerk lasesymbolet.

= Brug den roterende ring pa apparatets top til at veelge den gnskede hastighed.

l = Hold puréstaven nede i madvarerne.

& Forsigtig: Der kan forekomme lette sprojt under drift. For at undga spraijt,
bor puréstavens underste del med klingerne altid veere helt deekket. Hold appara-
tet i en let vinkel, ndr du forbereder madvarer i veeskeform, sd indholdet blandes
bedre.

= Huvis du forbereder varme madvarer, bor du sikre dig, at du ikke holder apparatet i dampen, sa du
undgar kondensdannelse pa drivenheden. Du kan ogsa beskytte drivenheden og dine hander mod
varm damp med et lille viskestykke. Alle former for kondens pa kabinettet skal straks fjernes.

* Nu kan du seette stikket i stikkontakten.

* Hold beholderen med én hand, og tryk pa startknappen. Motoren begynder at arbejde.

= Nar dine madvarer har opnéet den gnskede konsistens, skal du afslutte arbejdet.

54

MF

Chopperen kan bruges til at hakke og skeere lgg, frugt, grentsager, hard ost, urter, nadder og ked.
= Fjern beskyttelsen fra klingen. Placer klingen i rillen i bunden af beholderen. Roter klingen, indtil
den glider ned i rillen.

Chopper

& Vigtigt: Klingen er skarp, risiko for skade!

= Heeld madvarer i beholderen, men ikke leengere end til maerket 600 ml. Med ked, der er skaret i
tern pd 20x20x20 mm, ber der kun fyldes op til 300 ml og for flydende fodevarer kun op til 200 ml.
Placer derpa ldget pa chopperen. Kom anti-slipunderlaget af gummi pd beholderens underside for
sikkert greb.

" Valg gnsket hastighed pa den roterende ring. Brug hgjere hastighed for hdrde madvarer.

= Nar stikket er sat i, trykkes pa startknappen i forskellige korte perioder, indtil det gnskede resultat
er opnaet. Hold beholderen fast med én hand.

= Fjern drivenheden ved at skrue chopperens lag af, hvorefter du kan fjerne ldget pa beholderen og
forsigtigt fjerne klingen.

= Brug ikke beholderen til at opbevare madvarer.

Hastighed Tid Antal
Urter 6 10s 30¢g
Ngdder 3 20s 350 ¢
Lag 1 8x1s 200 g
Kad (i tern pa 2x2x2 cm) 6 10s 3009
Svinesveer (i tern pa 4x4 cm) 6 10s 500 g
Parmesan 6 15s 200 g

Piskeris

Piskeriset kan bruges til f.eks. at piske seggehvider og flade eller til at lave milkshakes, desserter, supper

eller saucer.

= Fastger piskeriset i adapteren ved at trykke den forsigtigt ned pa piskeriset, indtil du herer det
klikke pa plads.

* Heeld ingredienserne i en passende hgj beholder, og placer piskeriset i beholderen.

Moser

Du kan bruge moseren til at lave cremede puréer eller mos med klumper i af forskellige former for
grentsager.
= Sat skraberen i moseren, og drej den mod uret.

Mikserkop

= Liget kan ogsd bruges som anti-slipunderlag.
= Brug ikke mikserkoppen til opbevaring af madvarer.
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Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Rengering og vedligeholdelse

Traek stikket ud straks efter brug. c

Renger puréstaven og alt andet tilbehgr straks efter hver gang, de er blevet brugt, sé de ikke beskadi- Dette produkt ma ikke bortskaffes som almindeligt husholdningsaffald, men skal
ges af indtgrrede madraster under opbevaring. Som forberedelse til rengaring af puréstav, piskeris eller indleveres til et indsamlingssted for genanvendelse af elektriske og elektroniske
moser kan du helt enkelt lade dem ligge i blad i et kort stykke tid i en beholder med varmt vand. E apparater.

Brug aldrig renggringsmidler med slibemiddel. Materialerne kan genanvendes i henhold til deres maerkning. Ved genbrug,

& Vigtigt: Klingen er skarp, risiko for skade! genanvendelse og andre former for nyttiggerelse af udtjente apparater er du med
] til at yde et vigtigt bidrag til beskyttelse af vores miljg.

0 Du kan fa oplysning om korrekt bortskaffelse hos de lokale myndigheder.
@ Slutbrugere har selv ansvaret for at fjerne eventuelle personoplysninger fra de

NN N
’

apparater, som de skiller sig af med.

Ret til eendringer forbeholdes.

Taler opvaskema- | Kan skylles under | Tgrres af med en

skine rindende vand fugtig kiud
1. Drivenhed e — v
2. Puréstav — — W
3. Mikserkop med Iag

a. Mikserkop v W v

b. Lag og antislip-bund v v v
4. Chopper

a. Lag til chopper — — v

b. Klinge W v W

N Chopperbeholder v v v

d. Lag og antislip-bund v W W
5. Piskeris

a. Piskerisadapter — — v

b. Piskeris v v v
6. Moser

a. Moser e v v

b. Skraber til moser W W Vv
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Bruksanvisning

Stavmixerset

Komponenter

1. Motorenhet
a. Hastighetsreglage
b. Startknapp

2. Puréstav
3.b 3. Blandningsbagare med lock
a. Blandningsbagare
3.a b.  Lock och halkfritt underlag
4. Hackare
a. Hackarlock
4. a b. Blad
c.  Behéllare fér hackare
4. b d. Lock och halkfritt underlag
4.c 5. Visp
a. Adapter for visp
4.d b. Visp
6. Mosare
5. a a.  Mosare
b.  Skrapa fér mosare
5.b
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& Viktig sakerhetsinformation

* Tillbehdren och apparaten kan anvdndas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet och/
eller kunskap - om de har handledning eller har fatt instruktioner
om hur de ska anvinda apparaten pa ett sakert sitt - och om de
forstar riskerna.

* Tillbeh6ren och apparaten far inte anvandas av barn. Forvara tillbe-
horen, apparaten och stromkabeln utom rackhall for barn.

* Se till att inga barn leker med tillbehoren eller apparaten.

* Apparaten maste alltid kopplas bort fran elndtet. Dra ut kontakten
ur stromuttaget om den inte 6vervakas, om ndgot fel uppstar under
anvandningen och innan all montering, isdrtagning eller rengoring.

= Var forsiktig nar du hanterar tillbehdren och apparaten. Stang av
motorn och vénta tills knivar och andra tillbehor har stannat helt
innan du byter dem.

= Var forsiktig med de vassa knivbladen nar du témmer skalen och nar

du reng0r apparaten.

Efter anviandning ska alla delar av apparaten och dess tillbehdr som

kommit i kontakt med mat rengdras ordentligt. Folj anvisningarna i

avsnittet "Rengoring och skotsel”.

* Om apparatens stromkabel dr skadad maste den bytas ut av till-
verkarens centrala kundtjanst eller av en person med motsvarande
behdrighet. Obehdriga reparationer kan innebéra en stor risk for
anvandaren.

= Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande miljoer
som: Personalkok for anstéllda i butiker, kontor och andra arbets-
miljoer,

Lantstillen,
Gastrum pa hotell, motell och andra boendeinrattningar,
Pensionat och liknande.

* Apparaten ar inte uteslutande avsedd for kommersiellt bruk.
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Tekniska data

Markspanning:220-240 V~ 50-60 Hz
Energiférbrukning: 600 W
Skyddsklass: Il

Observera foljande punkter:

L3s bruksanvisningen noga. Den innehéller viktig information om drift och skdtsel av apparaten samt
sakerhetsanvisningar. Férvara denna bruksanvisning pé en séiker plats och lat den félja med till en
eventuell ny anvandare. Apparaten far endast anvindas for det avsedda dndamalet och i enlighet med
bruksanvisningen. Folj alltid sdkerhetsanvisningarna nir du anvander apparaten.

= Apparaten far endast anslutas till vixelstrom med en spinning som stimmer dverens med span-
ningen pé apparatens typskylt. Stromkabeln och kontakten maste alltid vara torra.

= Starta inte puréstaven forrdn den ar i blandningen. Véanta tills apparaten har stannat innan du tar
bort den.

= Apparaten, tillbehdren och stromkabeln méste skyddas mot varmepdverkan.

= Om apparaten kdrvar under anviandningen ska du stinga av den och ta bort det som orsakar
blockeringen, till exempel en frukt eller gronsak som fastnat.

= Lat heta livsmedel/vitskor svalna till cirka 60 °C innan du blandar dem i blandningsbigaren. /5
Obs! Det finns risk for skallning vid hantering av varm mat/varma vitskor.

Undvik féljande:

= Doppa inte motordelen i vatten/mat.
= Draaldrig ut kontakten ur stromuttaget om du har vata hander och dra aldrig i sjélva stromkabeln.
= Sluta anvinda apparaten och tillbehdren och/eller dra ut kontakten ur stromuttaget omedelbart
om:
Apparaten eller kontakten har skadats.
Du misstanker att apparaten kan ha skadats efter att den tappats eller ndgot liknande.
Ldmna i dessa fall in apparaten for reparation.
* Anvind inte apparaten eller tillbehoren utomhus.
= Inget ansvar accepteras avseende skador som uppstar pa grund av missbruk, felaktig anvandning,
olampligt utford reparation eller anvindning av tillbehdr som inte dr avsedda for den hir enheten.
| dessa fall anses garantin vara ogiltig.

Anvanda apparaten

Puréstaven kan anvandas for att sila mjuka frukter och kokta gronsaker och for att tillreda barnmat
och puréer. Tillboehdren lampar sig for att hacka och blanda mat, gora puréer eller vispa. Mer informa-
tion om hur du anvédnder de olika tillbehdren finns i avsnittet "Forsta gdngen du anvdnder apparaten”.
Apparaten far endast anvandas for det avsedda andamaélet och i enlighet med denna bruksanvisning.
Folj alltid sdkerhetsanvisningarna nar du anvander apparaten. Vi tar inget ansvar for nigra skador som
har uppstatt pa grund av missbruk, felaktig anvandning, underlatenhet att flja bruksanvisningen eller
felaktiga reparationer. | dessa fall anses garantin vara ogiltig.

@ Anmaérkning:

Skydda apparaten mot dverbelastning! Om du mérker att motorenheten blir varm maste du avsluta
mixningen och Idta motorn svalna innan du startar apparaten igen.
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Forsta gangen du anviander apparaten

Rengdr alla delar enligt beskrivningen i avsnittet "Rengdring och skdtsel” innan delarna kommer i
kontakt med livsmedel.

Montera tillbehdren genom att vrida dem pa motorenheten tills de klickar pé plats. Tillbehdren méste
sitta ordentligt pa apparaten och far inte kdnnas l6sa eller falla av.

Vdlj onskad hastighet med vridringen.

Anslut stromkontakten och hall stavmixern i den behallare dar maten finns. Tryck pé startknappen och
hall den intryckt tills du far 6nskat resultat. Avsluta mixningen.

Vinta tills motorn och de rorliga delarna har stannat. Ta sedan ut apparaten ur behéllaren. Dra alltid
ur kontakten ur stromuttaget innan du stiller apparaten pa ett Iampligt underlag. Ta bort tillbehoret
genom att vrida loss det fran motorenheten.

Puréstav

Puréstaven kan anvéndas for att sila mjuka frukter och kokta grénsaker och for att tillreda barnmat

och smoothies. Grovhacka maten forst.

= Forbered maten och fyll den i en tillrdckligt stor, h6g och stabil behallare, till exempel den medfol-
jande blandningsbagaren. Du kan anvéanda locket som halkfritt underlag for att fa basta grepp.

. Obs! Den medfdljande behallaren &r inte virmebestandig. Hogsta tilldtna temperatur dr 60 °C.
Lat varm mat svalna forst innan du fyller behallaren med mat och startar mixningen. Anvénd inte
behallaren for att forvara mat.

= Kontrollera att apparaten &r urkopplad fran strémfarsérjningen.

= Fast puréstaven nedan pad motorenhetens koppling och vrid lite grann tills puréstaven klickar pa
plats. Observera ldssymbolen.

= Vilj dnskad hastighet med vridringen dverst pa apparaten.

l = Hall puréstaven i maten.
Forsiktighet: Det kan férekomma lite stank nér apparaten ar igéng. For

att undvika sténk ska den nedre delen av puréstaven med knivarna alltid vara
helt tickt. Hall apparaten I4tt vinklad nér du tillreder flytande livsmedel sé att
innehallet blandas battre.

= Om du tillreder varm mat ska du inte hdlla apparaten i &ngorna eftersom detta kan ge kondens pa
motorenheten. Skydda hinderna och motorenheten mot het dnga med en liten ren kdkshandduk.
Torka omedelbart bort kondens som bildas pa holjet.

* Nu kan du sdtta in kontakten i uttaget.

= Hall behallaren med ena handen och tryck pa startknappen. Motorn bdrjar arbeta.

= N&r maten har uppnétt dnskad konsistens avslutar du mixningen.
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Hackaren kan anvandas for att hacka och skara 16k, frukt, gronsaker, hardost, orter, notter och kott.

= Ta bort skyddet fran bladet. Satt bladet i sparet i botten av behallaren. Vrid bladet tills det glider
ner i sparet.

Obs: Bladet &r vasst och det finns risk for personskada!

= Fyll behallaren med mat upp till maximalt 600 ml -méarket. Kétt som skrs i stycken 20x20x20 mm
ska bara fyllas upp till 300 ml och flytande livsmedel ska bara fyllas upp till maximalt 200 ml.
Satt nu locket pa hackaren. For att fa ett sikert grepp monterar du den halkfria gummibasen pa
behallarens botten.

= Vilj dnskad hastighet med vridringen. Anvand hogre hastighet for harda livsmedel.

= Anslut kontakten till eluttaget och tryck pa startknappen i flera korta tryck tills du far 6nskat
resultat. Hall behallaren stadigt med ena handen.

= Ta bort motorenheten genom att vrida av locket fran hackaren. Sedan kan du ta bort locket fran
behallaren och forsiktigt ta bort knivbladet.

* Anvidnd inte behallaren for att forvara mat.

Hackare

Hastighet Tid Antal
Orter 6 10s 309
Notter 3 20s 350¢g
Lok 1 8x1s 200 ¢
Kott (tdrnat till 2x2x2 cm) 6 10s 300 g
Flaskskinn (tarnat till 4x4 cm) 6 10s 500 g
Parmesan 6 15s 200 g

Visp

Vispen kan till exempel anvéndas for att vispa dggvita och gradde eller for att gora shakes, desserter,
soppor och saser.

= Fast vispen i adaptern genom att trycka in den forsiktigt tills du hor att vispen klickar pé plats.

= lagg ingredienserna i en tillrackligt hog behallare och sétt vispen i behallaren.

Mosare

Du kan anvanda mosaren for att forvandla olika sorters gronsaker till krdmig puré eller grovt mos.
= Satt in skrapan i mosaren och vrid den moturs.

Blandningsbagare

= Locket kan ocksd anvidndas som halkskyddande underlag.
* Anvind inte blandningsbagaren for att férvara mat.
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Apparaten dverensstimmer med EU-direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och
2009/125/EU.

Rengoring och skotsel

Dra ut kontakten ur eluttaget omedelbart efter anvandning.

Rengdr puréstaven och alla andra tillbehdr omedelbart efter varje anvindning sa att torkade matrester
inte kan orsaka skador vid forvaring. Om du vill férreng6ra puréstaven, vispen eller mosaren kan du
|ata dem ligga i blot en kort stund i en behallare fylld med varmt vatten.

Anvind inte slipande rengéringsmedel.

A Obs: Bladet &r vasst och det finns risk for personskada!

Nar produkten har férbrukats far den inte kastas i vanligt hushéllsavfall utan
maste i stéllet tas till en uppsamlingsplats for atervinning av elektriska och
elektroniska apparater.

Materialen ar dtervinningsbara i enlighet med deras mirkning. Genom att
ateranvinda, atervinna eller pa annat satt nyttja gamla apparater gor du en viktig

— 0 insats for att skydda var miljo.
% % Be dina lokala myndigheter om information om lamplig bortskaffningsplats.
@)

I

Slutanvéndarna ar personligen ansvariga for att ta bort eventuella
personuppgifter som kan ha lagrats pa apparater som de kasserar.
Kan komma att dndras.

kan diskas i kan forsiktigt torkas rent med
diskmaskin skoljas av under | en fuktig trasa
rinnande vatten

1. Motorenhet

2. Puréstav

3. Blandningsbdgare med lock

a. Blandningsbagare

AN
AN

b. Lock och halkfritt underlag

4. Hackare

a. Lock for hackare

b. Knivblad

c. Behallare for hackare

A NANANE
SR

d. Lock och halkfritt underlag

5. Visp

a. Adapter for visp

A

b. Visp

6. Mosare

a. Mosare

A SANEEANA N AN NENA N A NN NEN

s
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b. Skrapa for mosare
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Kayttoopas
Sauvasekoitinsetti
Osat
1. Kayttoyksikkod
1.a a. Nopeudensaidin
b. Kéynnistyspainike

2. Sekoitussauva

3.b 3. Kannellinen sekoituskuppi
a.  Sekoituskuppi
3.a b. Kansi ja liukumaton alusta
4. Leikkuri
a. Leikkurin kansi
4. a b. Terd
c. Leikkurin sdilio
4.5 d. Kansija liukumaton alusta
4.c 5. Vispila
a. Vispilan sovitin
4.d b. Vispild
6. Soseutin
5. a a.  Soseutin
b.  Soseuttimen kaavin
5.b
6. a
6.b

66 67



& Tarkeai tietoa turvallisuudesta

= Laiteosia ja laitetta voivat kayttaa henkilot, joiden fyysiset, aistin-
varaiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, tai joilla ei ole koke-
musta jaftai tietoa laitteen kdytosti, jos heitad valvotaan tai ohjeis-
tetaan kdyttdmaan laitetta turvallisesti ja he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaaratekijat.

* Lapset eivat saa kdyttaa laiteosia ja laitetta. Sailytd laiteosat, laite ja
sen virtajohto lasten ulottumattomissa.

* Lapsien toimia tulee valvoa koko ajan, jotta he eivat leiki laiteosilla
tai laitteella.

* Laite on irrotettava aina sahkoverkosta irrottamalla pistotulppa
pistorasiasta, kun laitetta ei valvota tai kun kayton aikana ilmenee
hairio seka ennen kokoamista, purkamista tai puhdistusta.

= Késittele laiteosia ja laitetta varoen. Odota aina, ettd laiteosat ovat
pysahtyneet kokonaan ennen niiden vaihtamista.

* Varo teravia leikkuuteria tyhjentdessasi kulhoa ja puhdistaessasi
laitetta.

= Puhdista kaikki ruokien kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat/osat
laitteen ja laiteosien kdyton jalkeen. Noudata kohdan "Puhdistami-
nen ja hoito" ohjeita.

* Vaurioitunut virtajohto on vaihdettava viipymatta valmistajan
asiakaspalvelussa tai sen voi vaihtaa muu vastaavan patevyyden
omaava henkil6. Luvattomat korjaukset voivat aiheuttaa kayttéjalle
merkittdvan vaaran.

* Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa
kohteissa, kuten: myymaldiden, toimistojen ja muiden tyodskente-
ly-ymparistojen henkiloston keittiotilat;

maalaistalot;
hotellien, motellien ja muiden asuinrakennusten vieraiden
kaytto;
aamiaismajoitukset.
* Laitetta ei ole tarkoitettu yksinomaan kaupalliseen kayttoon.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~, 50-60 Hz
Virrankulutus: 600 W
Suojausluokka: Il

Ota huomioon seuraavat seikat

Lue kdyttdopas huolellisesti. Siind on tarkeada tietoa laitteen kdytostd ja hoidosta sekd turvallisuusoh-
jeet. Sdilyta kiyttdopas turvallisessa paikassa ja anna se seuraaville kdyttdjille. Laitetta tulee kayttaa
vain sille suunniteltuun tarkoitukseen ja kdyttoohjeiden mukaisesti. Noudata aina turvallisuusohjeita,
kun kaytat laitetta.

= Yhdistd laite ainoastaan vaihtovirtaan ja laitteen tyyppikilvessa ilmoitetun jannitteen mukaisesti.
Pida virtajohto ja pistotulppa aina kuivina.

= Kéynnista sekoitussauva vain, kun se on seoksessa. Odota, ettd laite pysdhtyy ennen sen nostamista
pois seoksesta.

= Laitetta, laiteosia ja virtajohtoa tulee suojata kuumuudelta.

= Jos laite tukkeutuu kdyton aikana, sammuta se valittomasti ja poista tukoksen aiheuttaja, kuten
juuttunut hedelma- tai vihannespala.

= Anna kuumien ruokien/nesteiden jaahty noin 60 °C:seen ennen niiden sekoittamista sekoitusku-
pissa. @ Huomio! Kuumien ruokien/nesteiden kisittelyssd on palovammojen vaara.

Vilta seuraavia:

= Ali upota kiyttdyksikkod veteen/ruokaan.
= Al4 koskaan irrota pistotulppaa pistorasiasta virtajohdosta vetamalla tai tarttumalla pistotulppaan
marin kasin.
= Lopeta laitteen ja laiteosien kayttd ja/tai kytke pistotulppa irti pistorasiasta heti, jos:
laite tai pistotulppa vaurioituu;
epailet laitteen vioittuneen putoamisen tai vastaavan tapahtuman takia.
Néissa tapauksissa palauta laite korjattavaksi.
= Al3 kayta laitetta ja laiteosia ulkona.
= Valmistaja ei vastaa vadrinkaytosta, virheellisista kdyttotavoista, asiaankuulumattomasta korja-
ustoimesta tai laiteosien, joita ei ole suunniteltu télle laitteelle, kdytosta aiheutuvasta vauriosta.
Takuuvaateita ei voi esittda ndissa tapauksissa.

Laitteen kayttaminen

Sekoitussauvalla voidaan soseuttaa pehmeitd hedelmii ja keitettyja vihanneksia seka valmistaa
vauvanruokaa ja soseita. Laiteosat soveltuvat ruoan pilkkomiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen tai
vispaamiseen. Lisatietoja yksittdisten laiteosien kdytostd on kohdassa "Laitteen ensimmainen kaytto-
kerta". Laitetta saa kdyttda vain aiottuun tarkoitukseen ja niiden kdyttdohjeiden mukaisesti. Noudata
aina turvallisuusohjeita, kun kaytat laitetta. Valmistaja ei vastaa vaarinkaytosta, virheellisestd kdytosta,
ndiden kayttoohjeiden noudattamatta jattdmisesta tai virheellisestd korjauksesta aiheutuvista vahin-
goista. Takuuvaateita ei voi esittdad ndissa tapauksissa.

(i) onje:

Suojaa laite ylikuormitukselta! Jos kdyttdyksikkd kuumenee, lopeta sekoittaminen ja anna moottorin
jadhtya ennen laitteen kdynnistamistd uudelleen.
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Laitteen ensimmainen kayttokerta

Puhdista kaikki osat "Puhdistaminen ja hoito" -osion mukaisesti, ennen kuin paastat ne kosketuksiin
ruoka-aineiden kanssa.

Kiinnita laiteosat kiertdmalla niitd kayttdyksikkdon, kunnes ne napsahtavat paikalleen. Laiteosat on
kiinnitettava tiukasti laitteeseen, eivatkd ne saa tuntua I0ysalta tai pudota.

Valitse haluamasi nopeus kaantovalitsimesta.

Kun olet kytkenyt virtajohdon pistorasiaan, aseta sauvasekoitin ruokaa sisaltdvaan astiaan. Paina
kdynnistyspainiketta ja pida sitd painettuna, kunnes saavutat halutun lopputuloksen. Lopeta sitten
sekoittaminen.

Odota, ettd moottori ja liikkuvat osat pysihtyvit, ja nosta laite sitten astiasta. Irrota virtajohto aina
pistorasiasta ennen laitteen asettamista sopivalle alustalle. Irrota laiteosa kiertamalla se irti kayttoyk-
sikosta.

Sekoitussauva

Sekoitussauvalla voidaan soseuttaa pehmeitd hedelmia ja keitettyja vihanneksia sekd valmistaa smoo-

thieita ja vauvanruokaa. Pilko aineksia ensin pienemmiksi paloiksi.

= Valmistele ainekset ja lisdd ne riittdvan suureen, korkeaan ja vakaaseen astiaan, kuten mukana toi-
mitettuun sekoituskuppiin. Voit myos parantaa pitoa kayttdmalla kantta liukumattomana alustana.

- & Huomio! Mukana toimitettu astia ei kestd kuumuutta. Enimmaislampétila on 60 °C. Anna
kuumien ainesten jadhtya ennen kun lisddt ne toimitukseen sisiltyvaan astiaan ja aloitat sekoitta-
misen. Al3 kdyt3 astiaa ruoan siilyttamiseen.

= Varmista, ettd laitteen virtajohto on irrotettu pistorasiasta.

= Kiinnita sekoitussauva kdyttoyksikon liittimeen ja kdanna sekoitussauvaa hieman, kunnes se
napsahtaa paikalleen. Kiinnitd huomiota lukitusmerkkiin.

= Valitse haluamasi nopeus laitteen pdalld olevalla kaantovalitsimella.

= Pidéd sekoitussauvaa ruoassa.
& Varo: Kdyton aikana saattaa esiintyd pientd roiskumista. Estd roiskuminen

S pitamalld sekoitussauvan terat kdyton aikana aina ainesten peitossa. Pida laitetta
hieman kulmassa valmistellessasi nestemaisid ruokia, jotta sisiltd sekoittuu
paremmin.

= Jos valmistat kuumaa ruokaa, ala pida laitetta hdyryssa, jotta kdyttdyksikkoon ei paadse tiivistymaan
vettd. Voit myods suojata kdyttoyksikkda ja kasiasi kuumalta hoyrylta pienelld ja puhtaalla keittio-
pyyhkeelld. Pyyhi heti pois laitteeseen tiivistyva vesi.

= Nyt voit kytked virtajohdon pistorasiaan.

= Pitele astiaa toisella kidella ja paina kdynnistyspainiketta. Moottori kdynnistyy.

= Lopeta sekoittaminen, kun saavutat halutun lopputuloksen.
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Leikkurilla voidaan pilkkoa ja leikata sipuleita, hedelmid, vihanneksia, kovaa juustoa, yrtteja, pahkinoita

ja lihaa.

= Irrota terén suojus. Aseta terd astian pohjassa olevaan aukkoon. Kierra terda, kunnes se liukuu
aukkoon.
& Huomio: Terd on terdvi ja voi aiheuttaa vammoja!

= Lis&a aineksia astiaan enintdan 600 ml:n merkkiin asti. Leikkaa lihat 20 x 20 x 20 mm:n paloiksi ja
tayta astia enintddn 300 ml:n merkkiin asti. Jos kaytdt nestemaisid aineksia, tayta astia enintdan
200 ml:n merkkiin asti. Kiinnitd nyt leikkurin kansi. Voit parantaa pitoa kayttdmalla astian alla
kumista liukumatonta alustaa.

= Valitse haluamasi nopeus kddntdvalitsimesta. Valitse suurempi nopeus koville aineksille.

= Kytkettyasi virtajohdon pistorasiaan paina kdynnistyspainiketta lyhyesti useampia kertoja, kunnes
saavutat haluamasi tuloksen. Pida astiasta tukevasti kiinni yhdelld kadella.

= lrrota kayttoyksikko kiertamalla leikkurin kansi irti. Taméan jalkeen voit irrottaa astian kannen ja
irrottaa terdn varoen.

= Al4 kayts astiaa ruoan siilyttimiseen.

Nopeus Aika Maara
Yrtit 6 10s 30¢g
Pahkinat 3 20s 3509
Sipulit 1 8x1s 200 g
Liha (leikattu 2 x 2 x 2 ecm:n paloiksi) 6 10s 300 g
Kamara (leikattu 4 x 4 cm:n paloiksi) 6 10's 500 g
Parmesaani 6 15s 200 g

Vispila

Vispilaa voidaan kayttaa esimerkiksi munanvalkuaisen ja kerman vatkaamiseen tai pirteldiden, jalkiruo-

kien, keittojen ja kastikkeiden valmistamiseen.

= Kiinnita vispild sovittimeen painamalla sovitinta varovasti vispildan, kunnes se napsahtaa paikal-
leen.

= Lisaa ainekset riittdvan korkeaan astiaan ja aseta vispild astiaan.

Soseutin

Soseuttimella voit valmistaa erilaisista kasviksista kermaista sosetta tai paksua muusia.
* Aseta kaavin soseuttimeen ja kddnna sita vastapaivaan.

Sekoituskuppi

* Kantta voidaan kayttad myds liukumattomana alustana.
= Ala kayta sekoituskuppia ruoan sailyttdmiseen.
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Puhdistaminen ja hoito

Irrota virtajohto pistorasiasta heti kdyton jalkeen.

Puhdista sekoitussauva ja kaikki muut laiteosat heti kdyton jalkeen, jotta kuivuneet ruoan jadnteet
eivat padse aiheuttamaan vaurioita sdilytyksen aikana. Esipuhdista sekoitussauva, vispild tai soseutin

jattdmalla ne likoamaan hetkeksi 1ampimalla vedelld tdytettyyn astiaan.
Al3 kdyta hankaavia puhdistusaineita.
A Huomio: Terd on terdva ja voi aiheuttaa vammoja!
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2. Sekoitussauva

konepesun voidaan huuh- pyyhi puhtaaksi
kestava della juoksevan | kostealla liinalla
veden alla
1. Kayttoyksikko f— f—

3. Kannellinen sekoituskuppi

a. Sekoituskuppi

b. Kansi ja liukumaton alusta

AN
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4. Leikkuri

a. Leikkurin kansi

b. Terd

c. Leikkurin sdilio
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d. Kansi ja liukumaton alusta

5. Vispila

a. Vispildn sovitin

A

b. Vispila

6. Soseutin

a. Soseutin

b. Soseuttimen kaavin

s
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Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU
mukainen.

Kayttoidn paatyttya tuotetta ei saa havittda normaalin kotitalousjatteen
joukossa, vaan se on vietdva sahko- ja elektroniikkalaitteiden kerdyspisteeseen
kierrattamista varten.

Materiaalit ovat kierratettavid niissa olevien merkintdjen mukaisesti. Vanhojen
laitteiden uusiokaytto, kierratys tai muut vastaavat edistavat merkittavasti
ympdristonsuojelua.

Pyyda paikallisilta viranomaisilta lisatietoa asianmukaisista havityspaikoista.
Loppukayttdjat ovat itse vastuussa kaikkien havitettaviin laitteisiin mahdollisesti
tallennettujen henkil6tietojen poistamisesta.

Piddtamme oikeuden muutoksiin.
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Bruksanvisning

Sett med stavmikser

Komponenter

1. Drivenhet
a. Hastighetsregulator
b. Startknapp

2. Puréstav
3.b 3. Blandebeger med lokk
a. Blandebeger
3.a b.  Lokk og sklisikkert underlag
4. Hakker
a. Lokk til hakker
4. a b. Blad
c. Beholder til hakker
4. b d.  Lokk og sklisikkert underlag
4.c 5. Visp
a. Vispadapter
4.d b. Visp
6. Moser
5.a a.  Moser
b.  Skrape til moser
5.b
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& Viktig sikkerhetsinformasjon

* Tilbeharet og apparatet kan brukes av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental kapasitet eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap hvis det gjgres under tilsyn eller de har fatt instruksjoner
om hvordan de bruker apparatet pa en trygg mate og forstar de
involverte farene.

= Tilbehgret og apparatet mé ikke brukes av barn. Hold tilbehar, appa-
rat og streamkabel utilgjengelig for barn.

* Barn skal alltid holdes under oppsyn, slik at de ikke begynner & leke
med tilbehoret eller apparatet.

* Apparatet ma alltid kobles fra stramnettet ved a ta ut stgpselet fra
stikkontakten, hvis det er uten tilsyn, hvis det oppstar en feil under
drift og far montering, demontering eller rengjoring.

= Veer forsiktig nar du handterer tilbehgret og apparatet. Vent alltid
til tilleggsutstyret har stoppet helt fgr du endrer det.

= Veer forsiktig med de skarpe skjeerebladene ndr du temmer bollen
og nar du rengjgr apparatet.

= Rengjor alle overflater/deler som har vaert i kontakt med mat etter
at du har brukt apparatet og tilbehgret. Fglg anvisningene i avsnit-
tet «Rengjaring og vedlikehold».

* Dersom kabelen pa apparatet blir skadet ma den erstattes av produ-
sentens sentrale kundeserviceavdeling eller en tilsvarende kvalifisert
person. Ukvalifisert reparasjon kan utsette brukeren for betydelig
fare.

* Dette apparatet er tiltenkt for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader som: Personalkjskkenomrader for ansatte i butikker,
kontorer og andre miljger i neeringsbygg;

Gardshus
Av gjester pa hoteller, moteller og i andre fritidsboliger
pa overnattingssteder

* Apparatet er ikke utelukkende tiltenkt for kommersiell bruk.
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Tekniske spesifikasjoner

Nominell spenning: 220-240 V~, 50-60 Hz
Stremforbruk: 600 W
Beskyttelsesklasse: Il

Felg folgende punkter

Les bruksanvisningen ngye. Den inneholder viktig informasjon om bruk og vedlikehold av apparatet, i
tillegg til sikkerhetsinstruksjoner. Oppbevar denne bruksanvisningen pa et trygt sted, og gi den videre
til eventuelle senere brukere. Apparatet ma bare brukes til de formal det er tiltenkt og i overensstem-
melse med denne bruksanvisningen. Folg alltid sikkerhetsanvisningene nér du bruker apparatet.

= Koble apparatet kun til vekselstrom, med spenning i henhold til det som framgar av apparatets
merking. Stremledningen og stepselet skal alltid holdes tarre.

= SI3 bare pa puréstaven ndr den er nede i blandingen. Vent til apparatet star stille fgr du tar den ut.

= Apparat, tilbehor og ledning ma beskyttes mot varmepéavirkning.

= Hvis apparatet blokkeres under drift, ma du umiddelbart sld det av og fjerne det som har forarsaket
blokkeringen, for eksempel fastkjort frukt eller grannsaker.

= La varm mat/vaeske avkjgles til rundt 60 °C for du blander dem i blandebegeret. @ Obs! Det er
fare for skdlding ved behandling av varm mat.

Unnga felgende:

= |kke senk drivenheten ned i vann/mat.
= Dra aldri stikkontakten ut fra veggen etter stromkabelen eller med vate hender.
= Slutt 4 bruke apparatet og tilbehgret og/eller dra pyeblikkelig stopselet ut fra veggkontakten
dersom:
Apparatet eller stramkabelen er gdelagt.
Du mistenker at apparatet kan veere defekt etter & ha blitt mistet i gulvet eller lignende.
Send apparatet til reparasjon i slike tilfeller.
= lkke bruk apparatet og tilbehgret utendars.
= Vi patar oss ikke ansvar for skader som oppstar pa grunn av feilaktig bruk, feilaktige reparasjoner
eller bruk av tilleggsutstyr som ikke er beregnet for apparatet. | slike tilfeller vil eventuelle garanti-
krav bli ansett for & veere ugyldige.

Bruk av apparatet

Puréstaven kan brukes til & mose myk frukt og kokte grennsaker og til 3 tilberede barnemat og puréer.
Tilbehgret er egnet til & hakke og blande mat, purére eller visping. Neermere informasjon om hvordan
du bruker de enkelte tilbehgrsdelene, se avsnittet "Bruk av apparatet for forste gang". Apparatet skal
bare brukes til de formal det er tiltenkt og i overensstemmelse med denne bruksanvisningen. Falg
alltid sikkerhetsanvisningene nar du bruker apparatet. Vi patar oss ikke ansvar for skader forarsaket

av misbruk, feil bruk, manglende overholdelse av denne bruksanvisningen eller feil reparasjoner. | slike
tilfeller vil eventuelle garantikrav bli ansett for & veere ugyldige.

@ Merk:

Beskytt apparatet mot overbelastning! Hvis du merker at drivenheten blir varm, mé du avslutte blan-
deprosessen og la motoren kjgle seg ned for du starter apparatet igjen.
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Forste gangs bruk av apparatet

Rengjer alle deler som anvist under "Rengjgring og vedlikehold" fgr delene kommer i kontakt med mat.

Du monterer tilbehgrsdelene ved & vri roter dem pa drivenheten til de klikker pa plass. Tilbehgrsdelene
ma monteres forsvarlig pd apparatet og ma ikke foles lgse eller falle av.

Velg ensket hastighet pa rotasjonsringen.

Etter at du har koblet til stikkontakten, holder du stavmikseren nede i beholderen som inneholder
maten. Trykk p& START-knappen og hold den nede til du oppnar gnsket resultat. Avslutt blandeproses-
sen etter det.

Vent til motoren og bevegelige deler stopper og fjern deretter apparatet fra beholderen. Ta alltid ut
stopselet fra stikkontakten for du plasserer apparatet pa et egnet underlag. Fjern tilbehgrsdelen ved &
vri den lgs fra drivenheten.

Puréstav

Puréstaven kan brukes til & sile myk frukt og kokte grgnnsaker og til 3 tilberede smoothies og barne-

mat. Du bgr grovhakke maten forst.

= Gjer klar de pnskede matvarene og fyll en tilstrekkelig stor, hey og stabil beholder, for eksempel
det medfelgende blandebegeret, med den. For a fa sikkert feste kan du ogsé bruke lokket som
sklisikkert underlag.

" & Obs! Den medfglgende beholderen er ikke varmebestandig. Hoyeste temperatur er 60 °C.
La varm mat avkjoles forst for du fyller den medfalgende beholderen med maten og begynner a
blande. lkke bruk beholderen til oppbevaring av mat.

= Pass pa at enheten er koblet fra stromforsyningen.

= Fest puréstaven nedenfor til koblingen pa drivenheten og vri den litt inntil puréstaven klikker pa
plass. Veer oppmerksom pa lasesymbolet.

= Bruk rotasjonsringen pa toppen av apparatet til 4 velge @nsket hastighet.

I = Hold puréstaven i maten.
& Forsiktig: Det kan oppsté litt sprut under drift. For & unnga sprut ber

= S den nedre enden av puréstaven med bladene alltid veere helt overdekket. Hold
apparatet litt pa skrd nar du tilbereder flytende mat for at innholdet skal blandes
bedre.

= Huvis du tilbereder varm mat, ma du ikke holde apparatet i dampen for & unnga kondens pa driven-
heten. Alternativt kan du beskytte drivenheten og hendene dine mot varm damp med et rent, lite
kjokkenhandkle. Tork umiddelbart av eventuell kondens som dannes pa huset.

= Sett nd stopselet i stikkontakten.

* Hold beholderen med én hand og trykk pé startknappen. Motoren vil begynne & ga.

= Nar maten har nddd ensket konsistens, avslutter du blandeprosessen.
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Hakkeren kan brukes til & hakke opp og kutte Igk, frukt, grennsaker, hard ost, urter, ngtter og kjott.

= Fjerner beskyttelsen fra bladet. Sett bladet i sporet i bunnen av beholderen. Vri bladet til det glir
ned i sporet.
& Obs: Bladet er skarpt; fare for skade!

= lkke tillsett mat i beholderen hagyere enn 600 ml-merket. Kjott skjeeres i biter p4 20x20x20mm. Fyll
bare opp til 300 ml. Flytende matvarer fylles maksimalt opp med 200 ml. Sett lokket pa hakkeren.
Sett det sklisikre gummiunderlaget pa bunnen av beholderen for a fa sklisikkert feste.

= Velg gnsket hastighet pa rotasjonsringen. Bruk en hegyere hastighet for harde matvarer.

= Etter at du har koblet til stikkontakten, trykker du pa startknappen i korte stgt til du oppnér gnsket
resultat. Hold beholderen godt med én hénd.

= Fjern drivenheten ved & skru av hakkerlokket, deretter kan du fjerne lokket fra beholderen og
forsiktig fjerne bladet.

= |kke bruk beholderen til oppbevaring av mat.

Hastighet Tid Antall
Urter 6 10 sek 30¢g
Notter 3 20 sek 350¢g
Lak 1 8 x 1sek 200 g
Kjott (i terninger pa 2x2x2cm) 6 10 sek 300 g
Svinekjatt (i terninger pa 4 x 4 cm) 6 10 sek 500 g
Parmesan 6 15 sek 200 g

Visp

Vispen kan for eksempel brukes til & vispe eggehviter og flpte, eller til & tilberede shakes, desserter,
supper og sauser.

= Fest vispen i adapteren ved 3 trykke den forsiktig ned pé vispen til du herer den klikke pa plass.
= Tilsett ingrediensene i en tilstrekkelig hgy beholder og legg vispen i beholderen.

Moser

Du kan bruke moseren til & forvandle ulike typer grannsaker til kremede puréer eller tykk mos.
= Sett skrapen i moseren og vri den mot klokken.

Blandebeger

= Lokket kan ogsa brukes som sklisikkert underlag.
= |kke bruk blandebegeret til & oppbevare mat.
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Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/
EU.

Rengjering og vedlikehold

Trekk ut stikkontakten umiddelbart etter bruk.

Rengjor puréstaven og alt annet tilbehgr umiddelbart etter hver bruk slik at terkede matrester ikke
kan fordrsake skade under oppbevaring. For & forhandsrengjore puréstaven, vispen eller masheren, lar
du den ligge en kort stund i en beholder fylt med varmt vann.

Ikke bruk rengjgringsmidler som sliter p& apparatet.

A Obs: Bladet er skarpt; fare for skade!

Nar produktet ikke skal brukes lenger, m det ikke kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men skal leveres til et innsamlingspunkt for elektrisk og
elektronisk utstyr.

Materialene kan brukes pd nytt i henhold til merkingen. Gjenbruk, resirkulering
og/eller annet bruk av gamle apparater representerer et viktig bidrag for &

0 beskytte miljoet.
@ Hor med kommunen din om hvor du finner nermeste innleveringssted.

I

Sluttbrukeren er personlig ansvarlig for 8 slette all personlig informasjon som kan
veere lagret pa apparater vedkommende kasserer.

Med forbehold om endringer.

Kan vaskes i Kan skylles under | Terk av med en
oppvaskmaskin rennende vann fuktig klut
1. Drivenhet f— f—
2. Puréstav f— f—

3. Blandebeger med lokk

a. Blandebeger

AN
AN

b. Lokk og sklisikkert underlag

4. Hakker

a. Lokk til hakker

b. Blad

c. Beholder til hakker

A NANANE
SR

d. Lokk og sklisikkert underlag

5. Visp

a. Vispadapter

A

b. Visp

6. Moser

a. Moser

A SANEEANA N AN NENA N A NN NEN

s
A AR

b. Skrape til moser
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Kullanim Talimatlari
El blenderi seti

Parcalar

1. Calistirma nitesi
a. Hiz kontrolori
b. Baslatma butonu

2. Piire cubugu

w
(=
w

. Kapaklr karistirma kabi
a. Karistirma kabi

3.a b. Kapak ve kaymaz taban
4. Dograyici
a. Dograyici kapagi
4. a b. Bigak
c. Dograyici kabi
4.b d. Kapak ve kaymaz taban
4.c 5. Cirpici
a. Cirpic adaptori
4.d b. Cirpici
6. Ezici
5.a a. Ezci
b.  Ezici spatulasi
5.b
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& Onemli giivenlik bilgileri

* Cihaz ve parcalar, azalmis fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi
veya deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan denetim
altinda veya cihazi guivenli bir sekilde nasil kullanacaklarinin bilgisi
verilerek ve mevcut riskleri anlamalari durumunda kullanilabilir.

* Cihaz ve parcalar cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi,
parcalarini ve elektrik kablosunu ¢ocuklarin ulasamayacagi yerlerde
tutunuz.

* Cihazla veya parcalarla oynamadiklarindan emin olmak icin ¢ocuklar
denetlenmelidir.

* Cihaz gozetimsiz birakildiginda veya calisma sirasinda bir ariza
olusursa veya montaj, demontaj veya temizlik islerinden dnce cihaz
baglantisinin mutlaka gui¢ fisi duvar soketinden cikarilarak ana
beslemeden kesilmis olmasi gerekmektedir.

* Cihazi ve aksesuar parcalari dikkatli bir sekilde kullanin. Ek parcalari
degistirmeden once her zaman tamamen durmasini bekleyin.

* Kaseyi bosaltirken ve cihazi temizlerken keskin bigaklara dikkat edin.

* Cihazi ve aksesuar parcalari kullandiktan sonra yiyecege degen
tiim yiizeyleri/parcalari temizleyin. "Temizlik ve Bakim" bollimiinde
verilen talimatlara uyun.

* Cihazin kablo baglantisinin zarar gérmesi durumunda ureticinin
merkezi misteri hizmetleri bolimu veya basitce yetkili bir kisi tara-
findan degistirilmelidir. Yetkisiz kisilerce gerceklestirilen degistirme
islemleri kullanici icin 6nemli 6lgtlide risk olusturabilir.

* Bu cihaz ev ortamlarinda ve asagidaki gibi benzeri uygulamalarda
kullanim icin tasarlanmistir: Diikkanlar, ofisler ve diger ¢alisma
ortamlarindaki personel mutfak alanlari;

- Ciftlik evleri;
Oteller, moteller ve diger konaklama tesislerinde konuklar
tarafindan;
Pansiyon ve benzeri kuruluslarda.
* Cihaz yalnizca ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
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Teknik ozellikler

Nominal voltaj: 220 - 240 V~ 50 - 60 Hz
Enerji tiiketimi: 600 W
Koruma sinifi: Il

Asagidaki noktalari takip edin

Kullanim kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun. Bu kilavuz, cihazin calistiriimasi ve bakimi ve ayni
zamanda giivenlik talimatlari hakkinda bilgiler icermektedir. Kilavuzu glivenli bir yerde saklayin ve
sonraki kullanicilara aktarin. Cihaz yalnizca kullanim amacina ve kullanim talimatlarina uygun olarak
kullanilmahdir. Cihazi kullanirken mutlaka glivenlik talimatlarina uyun.

= Cihazi sadece cihazin tiir etiketinde gosterilen voltaj uyarinca alternatif akima baglayin. Elektrik
kablosunun ve fisinin her zaman kuru olmasina dikkat edin.

= Piire cubugunu sadece karisimda oldugunda calistirin. Cikarmadan 6nce cihazin tamamen durma-
sini bekleyin.

= Cihaz, aksesuar parcalar ve elektrik kablosu sicakli§gin etkilerinden korunmalidir.

= Cihazin calisirken durmasi durumunda hemen kapatin ve sikismis bir meyve veya sebze parcasi gibi
durmasina sebep olan ne varsa ¢ikartin.

* Karnstirma kapina almadan 6nce sicak yiyeceklerin/sivilarin 60° C'ye kadar sogumalarini bekleyin.

Onemli! Sicak yiyecekler/icecekler islenirken haslanma riski vardir.

Asagidakileri yapmaktan kacinin:

Cahstirma Unitesini su veya yiyecege sokmayin.
= Sebeke fisini asla kablosundan cekerek veya islak elle cekmeyin.
= Asagidakilerin olmasi durumunda hemen cihazi ve aksesuar pargalari kullanmayi birakin ve/veya
sebeke fisini prizden cekin:
Cihazin veya sebeke fisinin zarar gérmesi.
Disiiriilmesi veya benzer bir olayin ardindan cihazin arizali oldugundan siiphelenmeniz.
Boyle durumlarda cihazi tamir edilmesi icin iade edin.
= Cihazi ve aksesuar parcalari dis mekanlarda kullanmayin.
= Hatali kullanim, hatali islem, uygun olmayan tamir veya bu cihaz icin tasarlanmamis aksesuar
parcalarin kullanimi dolayisiyla olusan hasarlar icin hi¢bir sorumluluk kabul edilmez. Bu tiir durum-
larda garanti talepleri gecersiz sayilacaktir.

Cihazin kullanimi

Piire cubugu yumusak meyveleri ve pismis sebzeleri ezmek ve bebek mamasi ve piire hazirlamak igin
kullanilabilir. Aksesuar parcalar, yiyecekleri kesmek, karistirmak, piire haline getirmek ve cirpmak icin
kullanilabilir. Aksesuar parcalarin tekli kullanimina ydnelik detayl bilgiler icin “"Cihazin ilk kullanimi”
bélimiine bakiniz. Cihaz sadece kullanim amacina ve bu calistirma talimatlarina gore kullanilabilir.
Cihazi kullanirken mutlaka giivenlik talimatlarina uyun. Hatal kullanim, hatali calistirma, bu talimat-
lara uyulmamasi veya uygunsuz tamir kaynakh hasarlar icin hicbir sorumluluk kabul edilmez. Bu tiir
durumlarda garanti talepleri gecersiz sayilacaktir.

@ Not:

Cihazi fazla doldurmayin! Calistirma tnitesinin isindi§ini fark etmeniz durumunda karistirma islemini
durdurmali ve cihazi tekrar kullanmaya baslamadan 6nce motorun sogumasini beklemelisiniz.
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Cihazin ilk kullanimi

Tum pargalar yiyeceklerle temas etmeden &nce "Temizlik ve bakim” bélimiinde belirtildigi sekilde
temizleyin.

Aksesuar parcalari yerlestirmek icin yerine oturana kadar calistirma tinitesi Gizerinde donduriin. Akse-
suar parcalar giivenli bir sekilde cihaza takilmali ve gevsek olmamali veya diismemelidir.

Déner halkadan istediginiz hizi segin.

Sebeke fisini taktiktan sonra cubuk blenderi yiyecegin oldugu kabin icerisinde tutun. Baslatma
diigmesine basin ve istediginiz sonucu alana kadar diigmeye basili tutun. Ardindan karistirma islemini
sonlandirin.

Motorun ve hareketli parcalarin durmasini bekleyin ve ardindan cihazi kaptan ayirin. Cihazi uygun bir
yere koymadan 6nce sebeke fisini her zaman prizden cekin. Aksesuar parcayi dondiirerek calistirma
tinitesinden cikarin.

Piire cubugu

Piire cubugu yumusak meyveleri ve pismis sebzeleri ezmek ve smoothie ve bebek mamasi hazirlamak
icin kullanilabilir. Yiyecekleri 6nce kabaca dogramalisiniz.

= |Istediginiz yiyecegi hazirlayin ve tedarik edilen karistirma kabi gibi yeterince biiyiik, uzun ve saglam

bir kabi doldurun. Saglam bir tutus icin kapagi kaymaz taban olarak da kullanabilirsiniz.
& Uyan! Tedarik edilen kap i1siya dayanikli degildir. Maksimum isi derecesi 60° C'dir. Tedarik edilen

kaba koymadan dnce sicak yiyeceklerin sogumasini bekleyin ve ardindan karistirin. Kabi, yiyecekleri

MF

Dograyici, soganlari, meyveler, sebzeleri, sert peynirleri, otlari, kabuklu yemisleri ve etleri dogramak ve

kesmek icin kullanilabilir.

= Bicaktaki koruyucu kaplamayi ¢ikartin. Bicagi kabin altindaki yuvaya yerlestirin. Yuvaya oturana
kadar dondurtn.

Onemli: Bicak keskindir ve yaralanma riskiniz vardir!

* Yiyecekleri, 600 ml isaretini gegcmeyecek sekilde kaba koyun. Etleri 20x20x20mm boyutunda
parcalar halinde kesin ve sadece 300 ml isaretine kadar koyun. Sivilar icin ise kap maksimum 200
ml'ye kadar doldurulmalidir. Artik kapagi kesicinin iizerine yerlestirebilirsiniz. Glivenli bir tutus igin
kaymaz lastik tabani kabin altina yerlestirin.

= Ddner halkadan istenilen hizi secin. Sert yiyecekler icin daha yiiksek bir hiz kullanin.

= Sebeke fisini taktiktan sonra istenilen sonucu alana kadar baslatma diigmesine kisa araliklarla basin.
Kabi bir elinizle siki bir sekilde tutun.

* Kesici kapagini dondiirerek calistirma tinitesini ¢ikartin ve ardindan kapagi kaptan sokebilir ve
bicagi dikkatlice cikartabilirsiniz.

= Kabi, yiyecekleri saklamak igin kullanmayin.

Dograyici

Hiz Saat Miktar
Otlar 6 10s 30¢g
Kabuklu yemisler 3 20s 350¢g
Soganlar 1 8x1s 200 g
Et (2x2x2em boyutunda kiip kiip 6 10s 3009
dogranmisg)
Domuz derisi (4x4cm boyutunda kiip 6 10s 500 g
kiip dogranmis)
Parmesan 6 155 200 g

saklamak icin kullanmayin.
= Cihazin gii¢ kaynagiyla baglantisinin kesildiginden emin olun. Cirpici
= Piire cubugunu calistirma lnitesinin altindaki baglanti yerine takin ve piire cubugu yerlesene kadar

Cirpici, yumurta beyazi ve krema ¢irpmak veya icecek, tatli, corba ve sos hazirlamak icin kullanilabilir.

dondriin. Kilit semboline dikkat edin. = Cirpiciyr yerine oturdugunu duyana kadar nazikce bastirarak adaptére yerlestirin.
* Istenilen hizi segmek icin cihazin Gstiindeki doner halkayr kullanin. = Malzemeleri yeterince uzun bir kaba ekleyin ve cirpiciyl kaba yerlestirin.
I = Piire cubugunu yiyecegin icinde tutun.A Dikkat: i§|em sirasinda yiyecek biraz Ezici
sicrayabilir. Sigrama olmamasi icin piire cubugunun alt ucu ve bicaklar her zaman Eziciyi cesitli sebzeleri kremsi plirelere veya parcali ezmelere donustiirmek icin kullanabilirsiniz.

daha iyi karismasi igin cihazi hafif egimli tutun.

N tamamen yiyecegin icerisinde olmalidir. Sivi yiyecekleri hazirlarken igeriklerin = Spatulayi eziciye yerlestirin ve saat yoniiniin tersine donddriin.
Karistirma kabi

Sicak yiyecek hazirliyorsaniz calistirma tinitesinde bugulanmadan kaginmak icin
cihazi buharda tutmadiginizdan emin olun. istege bagl olarak calistirma iinitesini ve ellerinizi
sicak buhardan korumak igin kiiclik bir mutfak bezi kullanabilirsiniz. Gévdede olusan herhangi bir
bugulanmayi hemen silin.

= Artik sebeke fisini prize takabilirsiniz.

= Bir elinizle kabi tutun ve baslatma diigmesine basin. Motor ¢alismaya baslayacaktir.

* Yiyeceginiz istedigini kivama geldiginde karistirma islemini sonlandirin.

= Kapak, kaymaz taban olarak da kullanilabilir.
= Karistirma kabini yiyecek saklamak icin kullanmayin.
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Temizlik ve bakim

Kullandiktan hemen sonra sebeke fisini cekin.
Piire cubugunu ve diger tiim eklentileri her bir kullanimdan hemen sonra temizleyin bdylece kurumus
yiyecek kalintilari cihaza zarar vermez. Piire cubugunun, ¢irpicinin veya ezicinin 6n yikamasi icin sicak

suyla dolu kapta kisa bir siire bekletin.
K]dmm temizlik maddeleri kullanmayin.

Onemli: Biak keskindir ve yaralanma riskiniz vardir!

bulagik makine-
sine atilabilir

akan su altinda
durulanabilir

0@

nemli bir bez ile
silerek temizlenir

1. Calistirma Unitesi

2. Piire cubugu

3. Kapakli karistirma kabi

a. Karistirma kabi

b. Kapak ve kaymaz taban

AN

AN

4. Dograyici

a. Dograyici kapagi

b. Bicak

c. Dograyici kabi

d. Kapak ve kaymaz taban

A NANANE

SR

5. Cirpici

a. Cirpicr adaptori

b. Cirpici

A

6. Ezici

a. Ezici

b. Ezici spatulasi

s

A AR

A SANEEANA N AN NENA N A NN NEN
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Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU sayili Avrupa Direktifleri ile
uyumludur.

Bu cihaz kullanim 6mrii dolduktan sonra normal ev ortami atiginda imha
edilmeyip elektrikli ve elektronik cihazlarin geri doniistimiine yonelik bir toplama
noktasina gotirilmelidir.

Malzemeler etiketlerine gdre geri donustiiriilebilir. Eski cihazlari yeniden
kullanarak, geri donustiirerek veya farkh tiirlerde tekrar kullanarak cevreyi
korumaya bliyiik bir katkida bulunuyorsunuz.

Uygun imha noktasi hakkinda bilgi edinmek icin liitfen yerel yetkilileriniz ile
iletisim kurun.

imha ettikleri cihazlarda depolanmis olabilecek her tiirlii kisisel verinin silinmesi,
bizzat son kullanicinin sorumlulugundadir.

Degisiklik yapilabilir.
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PykoBopctBo no skennyatauum

MorpyxHoii bneHpep u akceccyapbl

w oW

o

o A
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KoMnoHeHTbI

1.

OcHoBHoW 610K ¢ MOTOpPOM
a. Perynatop ckopoctu
b. KHonka nycka

. Hacagka ana niope

. EMKoCTb AnA cMelwnBaHuaA ¢ KpbILWKOW

a. Emkoctb ona cmewmsaHua
b. Kpbllwka v NpoTMBOCKOMb3ALLEE OCHOBAHME

. N3menbuutens

a. Kpblwka nsmenbuntena

b. Hox

¢. Emkoctb nsmenpuutens

d. Kpbllwka 1 NpoTMBOCKONb3ALLEE OCHOBAHUE

. Benunk

a. [lepexonHnk ana BeHUMKa
b. BeHuuk

. [aBunka

a. [Hasunka
b. Ckpebok ana pasunku

=<
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& Baxxnaa nngopmauuna o 6esonacHoctu

* 370 yCTPOIICTBO U akceccyapbl MOryT MCMONb30BaTh MIOAN C OrpaHu-
UEHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UIN YMCTBEHHBIMMW CMOCODHO-
CTAMMU, a TaKxe nuua 6e3 onbiTa UM CneunanbHbIX 3HAHWI, €CIN OHY
HaxX0AATCA NOA MPUCMOTPOM WMAW NPOLUAK UHCTPYKTax no besonac-
HOMY MCMONb30BAHWIO YCTPONCTBA U OCO3HAIOT CBA3AHHbLIE PUCKM.

* [letAam 3anpeLLeHo MCnonb30BaTh 370 YCTPOMCTBO 1 aKCeccyapsl.
YcTpoiicetBo, kabenb NUTaHuA 1 akceccyapsbl Cneayer XpaHuTb B MecTe,
HeOOCTYNHOM A4 AeTeNn.

* Cnegwute, utobObl €TV HE MCNOMB30BaANN YCTPOMCTBO UK aKceccyapsl
ONA UpbI.

* B cnegytowmx cnyyaax Heobxoanmo 0bA3aTenbHO OTKIIOYNTL NUTa-
toWwmn kabenb yCTPOWCTBa OT PO3ETKU: €C/IN HET BO3MOXHOCTM KOH-
TPONMPOBaTh YCTPOWCTBO, €CAM BO3HUKIN HENONaaku B ero pabore
nnn ecnn HeobxoaumMo BbINONHWTL cOOpKy, pa3bopky UM ouncTky
yCTPOMCTBa.

= Cobnonante 0CTOPOXHOCTb MPU UCMOMb30BaHUN YCTPOICTBA W
akceccyapos. [lepen cMeHOM Hacagok 00A3aTeNbHO AOXANTECH UX
MOMIHON OCTaHOBKM.

* Cobniogante 0CTOPOXHOCTb MPU KOHTAKTE € OCTPLIMU HOXamu BO
BPEMA OMOPOXHEHNA YALLIM 1 OYUCTKM YCTPOMCTBA.

* [locne ncnonb3oBaHMA YCTPOICTBA M aKCeCCyapoB BCE MOBEPXHO-
CTU ¥ KOMMOHEHTbI, KOHTAaKTMPOBABLLME C MULLEBLIMU NPOAYKTaMU,
Heobxoaumo ounctute. Cneayite nHeTpykumnam B pasgene «Ouncrka
n yxomon.

* B cnyvae nospexaeHma nutaiowwero kabena oH fonxeH ObiTb 3ame-
HEH B O(MLMANbHOM CEPBUCHOM LIEHTPE NMPOWU3BOAUTENA UK CNeUn-
annucToMm ¢ Hagnexauwen keanudukaumen. CaMmocToATENbHBIN PEMOHT
MOXET NPeaCTaBNATb CEPbE3HYI0 0NAaCHOCTb ANA NOMb30BaTeNeil.

* 370 YCTPOICTBO NpeHa3HAYeHOo AnA UCMOMb30BaHNA B bbITy 1 ang
aHaNnoOrMYHbIX LIeNIeN, HaNMpUMep: Ha KyXHAX ANA nepcoHana B mara-
31Hax, opucax u opyrux paboumx NnomMeLeHuax;

B YaCTHbIX XWUMbIX OMaX;
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B FOCTUHWLAX, MOTENAX W APYrUX XUbIX NOMELEHNAX A8 npu-
FOTOBNEHWA NULLM UX NOCTOANbLAMMY;
B MUHM-TOCTUHMLAX U XOCTenax.
* [Ipubop He npeaHasHayeH and MCnonb30BaHNA TONbKO B KOMMepYe-
CKMX LeNax.

TexHuueckue XapaKkTepucTukun

HomunHanbHoe HampaxeHwue: 220-240 B~, 50-60 Iy
SHepronoTpebneHue: 600 Bt
Knacc 3awutsi: 1

O6partute BHUMaHUE Ha cnepyowue ocobeHHocTn

BHumatenbHO 03HaKOMbTECH C PYKOBOLACTBOM MO 9KCNAyataumuun. B Hem coaepxutea BaxHaa MHGop-
Mauua 0b Mcnonb3oBaHUM YCTPONCTBA U YXOLE 33 HUM, a TaKXe WHCTPYKLIMM NO TexHnke besonacHo-
cTU. XpaHWTe 3T0 pyKOBOACTBO B HAA@XHOM MECTE U Nepeaasalte ero ciedyiolmmM nonb3oBaTenam.
YcTpoiceTBo cnemyer UCnonb30BaTh NCKIOUMTENBHO NO €ro MPAMOMY Ha3HAUEHWIO U B COOTBETCTBUN C
NaHHLIM PYKOBOACTBOM Mo aKkcnnyataumu. [py nenonb3osaHun yetpoiictea obazatensHo cobniogaiite
MHCTPYKLIMW NO TexHuke 6e3onacHocTu.

= [logknioyaite ycTPpOMCTBO TOMbKO K PO3€TKE NePeMEHHOr0 TOKa, B KOTOPON HaMNpAXEHNe COOTBeT-
CTBYET 3HaU€HMI0, yKa3aHHOMY Ha Kopnyce ycTpolictBa. Kabenb nutaHnA n ero Buka Bcerna AonxHb
ObITb CYyXnUMMN.

= YcrpoiceTBo ¢ Hacaakon ana niope HeobxoauMo BKMOUaTh TOMBKO NOCE €€ NOrpyXeHna B CMeLnBa-
emble MHrpeamneHTsl. Nepen cHATUEM Hacaaky AOXAMUTECH €€ MOSTHOW OCTaHOBKM.

= YcrpoicTso, nuTalowwnii kabenb n akceccyapbl Heb3A NoaBepraTb BO3AENCTBMIO BbICOKOI TeMnepa-
Typbl.

= Ecnun B npouecce pabotbl Hacapka 3abnokupyercs, cpasy Xe BbIKOUNTE YCTPOICTBO U yCTpaHuTe
npuunHy BNOKMPOBKY, HANPUMEP M3BNEKUTE 3aCTPABLLMIA Kycouek (pyKTa 1nm 0BoLLa.

= [lepen cmewwmnBaHWeM ropAYNX NPOLYKTOB MW XMAKOCTE B €MKOCTU [aliTe UM OCTBIHYTb 0 TemMne-
patypsl npumepHo 60 °C. /55\ BHumanue! Mpu cmewmBanum ropaumx npoaykToB MAK XUAKOCTEN Bbl
MoxeTe obxeubca.

Usberaiite cnepytowux cutyaumin:

= He onyckaiTte ocHOBHOI 610K B BOfly MM CMELLIMBAEMbIE WHIPEANEHTHI.
* Hu B KOEM Cnyyae He u3BnekainTe BUIKY U3 PO3ETKN, MOTAHYB 3a NUTaloLWniA Kabenb, N He KacaliTtech
€€ MOKpbIMU pyKaMu.
= HemeaneHHo npekpaTtute UCMO/bL30BaTh YCTPOICTBO M akceceyapsl M/um U3BneKuTe ceTeByio BUIKY
13 PO3ETKU, ECNN:
YCTPOMCTBO WUNN CETEBaA BUMIKA NOBPEXAEHbI;
yCTpONCTBO paboTaer HenpaBuIbHO Nocne NageHWa unn NogobHOro NponCLLeCcTBNA.
B takmx cnyuanax Tpebyerca peMOHT ycTpolicTBa.
= He nucnonb3yiite yCTpOWCTBO U akceccyapsl Ha ynuue.
= [lpon3BoauTens He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a yLiepb, CTaBLINI CNEACTBUEM HEMPABUILHOTO 0bpa-
LWEHWNA C YCTPOICTBOM, €M0 HEHAANEXALLEro NCnoNb30BaHNA, HENPOMECCUOHANBHOTO PEMOHTA UK
1CMoNb30BaHMA akceccyapoB, KOTOPbIE HE NpeaHa3HaueHbl AnA 3Toro yerpoiictea. Ha takne cnyyau
TakXe He pacrnpocTpaHAlTCA rapaHTUiHbie 0bA3aTenbCTBa.
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Ucnonb3oBaHue ycrponcrea

Hacanky ana niope MOXHO WCMonb30BaTh ANA NepeMellnBaHNA MATKUX (PYKTOB U BapeHbIX OBOLLEN,

a TaKkke AnA npuroToBneHna aetckux b6nioa u niope. Akceccyapbl NpeaHa3HaUYeHbl ANA U3MENbUEHUA 1
CMeLIVBaHMA NPOAYKTOB, B3bMBaHUA unu npurotosnexua niope. bonee nonpobHaa nuhopmauus ob
MCMONb30BaHUM OTAENbHBIX akCceccyapoB npuBeaeHa B pasaene «flepsoe MCNonb30BaHMe yCTpoCTBan.
YeTpoiceTBo pa3peluaerca MCnosb30BaTh TObKO N0 NPAMOMY Ha3HAUEHUIO W B COOTBETCTBUM C AaHHbLIM
pykoBoactBoM. Mpu MCnons30BaHNUK yeTpolicTBa 0ba3aTensHo cobntopalite MHCTPYKUMM MO TeXHNKE
6e3onacHoctn. Mpon3BoamuTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTH 3a yiepb, CTaBlWMIA CeACTBUEM HEMNpPaBUNb-
Horo 0bpalLeHuns ¢ yCTPONCTBOM, €r0 HEHAANeXalUero UCrnonb30BaHNA, HeCcObNILeHUA ITUX MHCTPYKLNI
UNu HenpogheccMoHanbHOro pemMoHTa. Ha takne cryuam Takxe He pacnpoCTPaHAIOTCA rapaHTUiiHble
obAasarenbcra.

@ Mpumeuanne:

He ponyckaitte neperpysku ycrponcrsal Ecnn Bbl 3ameTnnu, uto oCHOBHO 610K Harpenca, ocTaHoBUTe
CMELMBaHME 1 Nepea NPoaoIkeHnem paboThl AalTe MOTOPY OCTbITh.

lMepBoe ncnonb3oBaHue ycTpoucTBa

[lepen KOHTAKTOM € NPOAYKTaMU BCE KOMMOHEHTH YCTPONCTBA HEOOXOAMMO OUUCTUTD, KaK 3TO ONUCaHO B
pasnene «Ouncrka n yxony.

[lnAa ycTaHOBKM akceccyapoB NOBOPauUMBanTe UX Ha OCHOBHOM DN10Ke, NOKa OHM € XapaKTepHbIM

LeNYKOM He BCTaHYT Ha MecTo. Akceccyapbl JOMKHbI ObiTh HAAEXKHO YCTAaHOBNEHEI B YCTPOMCTBE; OHU He
LODKHBI LWIATATLCA WK BbINAAaTh.

C nomolibo BpaLllatoueroca KonbLa BbIGCpVITE HeOGXOD,VIMy}O CKOpPOCTb.

Berasbte CETEBYIO BU/IKY B PO3ETKY U MOMECTUTE 6J'ICH,El€p B €MKOCTb C NpoAyKTamMn. Haxmute KHOTKY
nycka u yﬂep)KI/IBaﬁTC ee HaxaToi 10 nonyyeHnA Xenaemoro pesynbrata. Mocne atoro octaHoBUTE
CMELInBaHNE.

[loxaunTech NONHONM OCTAHOBKM MOTOPA W ABUXYLLMXCA KOMMOHEHTOB, MOC/E Uero W3BNEKNUTe YCTPONCTBO
13 emkoctu. 06A3aTeNbHO BBITAHWTE CETEBYIO BUMKY M3 PO3€TKU NEpef TeM KakK NoMoXuTb YCTPONCTBO Ha
nopxoaALLyio nosepxHoctb. CHUMUTE akceccyap, NOBEPHYB €ro B OCHOBHOM broke.

Hacapka pna niope

Hacagoky ansa niope MOXHO MCNonb30BaTh ANA NEPEMELIMBAHUA MATKNX (DPYKTOB U BapeHbIX OBOLLEN, a
TaKxXe A71A NMPUroToBReHNA cMy3u u fetckux bniog. NMpoaykTsl He0bX0AMMO NpeaBapuTenbHO nopesarb
Ha KyCOUKM.

= [lpuroToBbTe Xenaemble MHIPEANEHTLl 1 NOMECTUTE UX B AOCTAaTOUHO BOMbLION, BLICOKMIA U YCTONUM-
Bbl KOHTEHEP, TAKOW KaK eMKOCTb /1A CMELLMBAHWA, nocTaBnaemas ¢ ycrpoiictsom. [ina Gonbluen
YCTOMUYNBOCTM B KAU€CTBE NPOTUBOCKO/b3ALLEN OCHOBLI MOXHO MCMOSb30BATh KPbILLKY.

- & BHumanme! EmkocTb N3 koMnnekTa nocraBku He ABNAETCA TepMocToinkoii. MakcumansHan
ponyctuman temnepatypa — 60 °C. lepen fobasneHuem ropaumnx MHIPEaUEHTOB B €MKOCTb AN1A
nepemMeLInBaHnA OHM JOMKHBI CHaYana ocTbiTb. He nenonb3yiite eMKOCTb ANA XPaHEHUA B HEN NULLN.

* Ybeputech, UTO yCTPOICTBO OTK/TIOUYEHO OT PO3ETKU.

= YcraHoBUTE HacadKy ANfA MIOPEe B HAXHEN YacTu OCHOBHOMO B0Kka N HEMHOrO NOBOPaUMBaNTe, NOKa

94

MF

Hacagka An niope ¢ xapakTepHbIM LLENYKOM He BCTaHET Ha mecto. Obpatute BHUMaHWE Ha 3HaYOK
3amka.
= C nomoLubto BpalLaloLWeroca KonbLa B BEPXHEN YacTu yCTponcTBa Beibepute He0OX0ANMYIO CKOPOCTb.

l = [lepxuTe HacamKy Ans Miope NorpyXeHHON B CMELLNBaeMble UHIPEANEHTbI.

& OcropoxHo: Bo Bpema pabotbl ycTpoiicTBa BO3MOXHO Hebonblioe pa3bpbi3-
rMBaHMe MHTpenneHToB. Bo n3bexaHue pasbpbi3arvBaHna HUKHAA YaCTb HacaLKu
OnA Nope ¢ HoXaMmu BCeraa AoxHa bbiTb MONHOCTLIO NOKpLITa Npoayktamu. Mpw
MPUroTOBNEHNN XUAKMUX BMiof, HEMHOTO HaKNOHUTE YCTPOWNCTBO ANA NYYLLEro
nepemMeLIMBaHnA HIPEANEHTOB.

= Ecnu Bbl rotoBuTe ropayee 611000, He AEPXKMUTE YCTPONCTBO B Napy, Tak Kak 3T0 MOXET MPUBECTH K
obpa3oBaHuMiO KOHAEHCATa HA OCHOBHOM broke. [1nA 3alimThl YCTPOWCTBA M pyK OT ropAYero napa
MOXHO 1CMOMb30BaTh KyxoHHOE nonoteHLe. Cpasy xe npotpute kopnyc, ecnu Ha Hem obpasoBanca
KOHAEHcaT.

* [locne 310ro0 BCTaBbTE CETEBYIO BU/IKY B PO3ETKY.

* YnepxuBas €MKOCTb OAHOW PYKOW, HAXMUTE KHOMKY Nycka. YCTPOMCTBO HauHET paborars.

* Kak 101bKO NPOAYKTbl AOCTUTHYT HYXHOW KOHCUCTEHLINM, MPEKPATUTE CMELINBAHWE.

N3menbuntens

M3menbumnten MOXHO NCMNOMb30BaTh A1 U3MENbYEHUA N PE3KU NyKa, (PPYKTOB, OBOLLEN, TBEPAOIO ChIpa,

TpaB, OPEXOB U MACa.

= CHuMUTE 3aLLMTHOE MOKPLITUE C HOXA. YCTAaHOBMUTE HOX B NPOPE3b B HWKHEN yacT emkocTu. NoBopa-
UMBaNTE HOX, NOKA OH HE BCTAHET HA MECTO B MPOPE3N.

BHumanme: OnacHocTb TpaBMbl 13-3a OCTPOro Hoxa!

= [lomecTute MHrpeaneHTbl B €MKOCTb, He npeBbias oTMeTky 600 mn. Ecnn Bbl cnonb3yerte mAco,
npenBapuTensHO MOPeXbTe ero Ha Kycoukn pasmepomM 20x20x20 MM, He NpeBbiLIanTe OTMETKY
300 mn, a Npu NpUroToBAEHNM X1AKNX btoa 3anonHANTe eMKOCTb MakcumyM Ao 200 mn. YctaHoBuTe
KPbILIKY Ha U3menbuutene. [ina bonbluei HagexHoCT! MOMECTUTE PE3NHOBOE NPOTUBOCKOMb3ALLEE
OCHOBAHUE NOJ HUXHIOK YacTb EMKOCTH.

= C nomouwplo BpalLatoLerocs KonbLa Belbepute Heobxoanmyto ckopocTb. [1na n3menbyeHna TBepabix
WHIPEeMEHTOB yCTaHOBWTE bonee BbICOKYIO CKOPOCTb.

= BcrasbTe ceTeBylo BUIKY B PO3ETKY, 3aTeM ObICTPO HaxuMaiiTe 1 0TnycKkanTe KHOMKy nycka, moka He
nonyuuTe Xenaemblil pesynbrat usmensueHna. Kpenko ynepxmusarite €MKOCTb OLHON PyKOW.

= CHumuTe OCHOBHOM 610K, NOBOPAUNBAA KPbILIKY U3MENbUUTENA, NOCE YETO MOXHO CHATb KPbILLKY C
€MKOCTW 1 OCTOPOXHO M3BMEUYb HOX.

= He ncnonb3yiTte eMKOCTb 1A XPaHEHWA B HEW nuLu.

CkopocTb Bpewmsa Kon-Bo

Tpasbl 6 10 ¢ 30r
Opexu 3 20c¢ 3501
Jlyx 1 8x1c 200 r
Msco (nope3aHHoe Ha Kycouku 6 10c¢ 300r
2x2x2 M)

CeuHas rpyamHka (nopesaHHas Ha 6 10 ¢ 500 r
KyCoukm 4x4 cm)

MapmesaH 6 15¢ 200 r
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BeHunk

BeHunk MOXHO ncnonb3oBath, Hanpumep, AnA B36MBaHMA ANYHBIX OENKOB 1 CINBOK UMW ANA NPUTOTOB-

NeHUA KOKTeNneil, 4ecepTos, CyrnoB 1 COYCOB.

" YCTaHOBWTE BEHUMK B NMEPEXOLHUK — AMA 3TOT0 OCTOPOXHO HAXMUTE HA BEHUMK, NOKA OH C XapakTep-
HbIM LLEMYKOM HE BCTAHET Ha MECTO.

= [lobasbTe MHrpeameHTsl B Honee BbICOKYIO €MKOCTb U TOMECTUTE B HEE BEHUMK.

[asunka

[laBnnky MOXHO MCNoONbL30BaTh ANA NPUTOTOBAEHKA OBOLLHOIO MIOPE UMU Pa3MUHAHUA OBOLLEIA.
= Bcrasbre ckpebok B 1aBUMKY ¥ NOBEPHUTE €ro NPOTHB YacOBOW CTPEKM.

Emkoctb pna emewunBaHuns

- KprLI.IKa TaKxXe MoxeT OblTb MCMONb30BaHa B KauecTse NMPOTUBOCKONbL3ALLEro OCHOBaHNA.
= He MCﬂOﬂb3yI7ITC €MKOCTb 417 CMELWMNBAHNA ANA XPAaHEHNA B Hen nun.

Ouncrka u yxop,

lMocne ncnonb3oBaHMsA YCTPOICTBA N3BMEKUTE CETEBYIO BUMKY U3 PO3ETKM.
Hacagoky ans niope u ocTanbHbie Hacafky cnefyer ounLaTh Cpasy Xe Nocne UCnosb30BaHNA, MOCKObKY
3aCOXLUMEe OCTaTKM MULLM MOTYT CTaThb MPUUMHON NOBPEXAEHUA BO BpeMA xpaHeHua. [ina npensapu-
TeNbHON OUMCTKW HAcaLKM ANA NiOpe, BEHUMKA WA [aBUIKM MPOCTO OCTABbTE UX HAa HEKOTOpPLIE BPEMA B
€MKOCTV C Tennown BOAON.
He ncnonb3yite abpasnBHbie uncTALLMe CPEaCTBa.

BHumanue: OnacHocTb TpaBMbl M3-3a OCTPOro Hoxa!

MOXHO MbiTb B MOXHO NPOMbI- | BBITEPETb HAYNCTO
NoCcyAOMOEYHOI | BaTb MOA CTPyel | BNAXKHOWN TKaHbIO
MalmHe BOJbI
1. OcHoBHoI1 610K ¢ MOTOPOM f— f—
— —

2. Hacagka ans niope

3. EmkocTb ons cMelunBaHua ¢ KprLIJKOIZ

a. Emkocts ana emewnsaHna J ¢

b. Kpbllwka n npotnBockons3aiee
OCHOBaHue

4. VIamenbuntenb

a. KprI.IJKa n3menbunTena

LAY YA N NN

A
A

b. Hox
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MOXHO MbiTb B MOXHO NPOMbI- | BBITEPETb HAUNCTO
NoCYNOMOEYHOI | BaTb MOA CTPyeN | BNAXHOW TKaHbIO
MalmnHe BObI

c¢. Emkoctb n3mensuntens

d. Kpbllwka v npotnBockonb3aiiee
OCHOBaHue

A YA
LA

5. BeHuunk

a. ”EpQXOﬂHVIK onA BEHYMKa

b. BeHumk

A

6. [laBunka

a. [laBunka

b. Ckpebok ona naBunkm

Yerpoiictso otBeuaet pebosatuam Esponerickux aupekmme 2014/35/EU, 2014/30/
EU 1 2009/125/EU.

[Mo 3aBepLeHnmn cpoka cnyxbbl 370 YCTPOCTBO 3aMNpeLLaeTca yTunnu3nposarb
BMeCTe C ObITOBLIMYM OTXOAAMM; BMECTO 3TOr0 €ro HeobxoAnMo A0CTaBUTb HA
COOPHBIN MYHKT N0 NepepaboTke INeKTPUUECKMX N INEKTPOHHBIX YCTPOICTB.
Vicnonb3oBaHHble MaTepuransl NoAnexar BTOpUYHON nepepabotke cornacHo
— ux mapkuposke. Ciasas crapble yCTpoicTBa ANA NOBTOPHOTO UCMOMb30BaHMA,
nepepaboTKu MW peyTuan3aLunm, Bbl BHOCUTE BaXHbI BKMaL B A€N0 OXpaHbl
OKpYXaloLLen cpenbl.
3a nHdopmaumen o mecte HaxoxaeHua bamxaniwero NyHKTa ymmnu3aumum
obpaTuTech B COOTBETCTBYIOLLNE MECTHbIE OpraHbl.
KoHeuHble nonb30BaTenyu HecyT IMYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yaaneHue niobon
NepCcoHanbHo MHHOPMaLIMK, KOTOPAA MOXET XPaHUTLCA Ha YTUNN3UPYEMBbIX
yCTPOMCTBAX.

s
A NANANE
A YA A NAN

[TponssoaunTenb octaBnsAeT 3a coboli NpaBo Ha BHECEHWE U3MeHeHUN be3
npenBapuTeNbHOro YBeLOMIEHUA.
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Consumer Service:

Tel.: +49 (0)7331 256 256
eMail: contact-de@wmf.com

Hersteller:

WMF GmbH

WMF Platz 1

73312 Geislingen/ Steige
Germany

wmf.com

Anderungen vorbehalten - 1B-1672 0011-02-2107





